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СТУПАНЪ излаза е- 
динъ п*ть па м-Ьсеца съ 
притурка. Годишна цЪиа 
е едио б^ло меджидхе.

С ъ д ъ р ж а  ni e :  За тжпкатето па гроз- 
дьето. — Какъ трЪба да са постъпва съ 
повото вино въ зимнина. — За семето. — Ci- 
тва или сЪадба. — Какво има по свйтътъ. 
— За въздуха. — Разни.

Писма, дописки н смо- 
моществован1лта са. ис- 
пращатъ само до издате
ля Д. В. Хранова въ Ви- 
ДЕНЪ.

Сичко, що са от нася до „Сту- 
папъ*, било писм а, дописки , и л и  п а 
р и , за напрЪдь щ е са от правя само до 
изд а т еля  и  п рит Ь ж ят еля  Д . В . Х р а 
нова. М о л и ш  най-убЪ дит елно  н а ш и - 
т д  спомощ ест воват ели и  на ст о ят ели  
да побързатъ и ми внесать парит Ъ , 
защото другояче ли с т а  ни не може да 
излазя  рЪдовно.

ЗА Т&ПКАШЕТО НА ГРОЗ- 
ДЬЕТО.

По насъ гроздьето са тйпче заедно 
съ чепкитЬ, но мнозина ще са зачу- 
дятъ, като кажемъ, че гроздьето не 
трЬба да са тжпче заедно съ чепкитЬ} 
а да са патрони и само зърната да са 
тжпчать. Но нека не имъ са види чу
дно, защото причината да не са тжп- 
чатъ зърната съ чепкигЬ е, че въ дър
вото на тЬзи чепки има една трьпчива 
кисел и па, наречена т анинъ, която са 
стопява въ мъстьта (шира) и дава на 
виното единъ отвратителеяъ вкусъ. По 
други страни, дЬто винарството е па- 
прЬднлло, хората инатъ малки машин
ки или рашето (Нем. Traubensieb), съ 
които лесно и скоро тронятъ зърната 
отъ чепкитЬ. ТЬзи рашета, ако в да 
сл много евтини, но като ги нЬма по 
насъ, то тронешето трЬба да са из

вършва съ р&цЪ надъ самото корито 
(ворабъ, поставъ), въ което ще са тдп- 
че гроздьето.

По други страни гроздьето са т«ъпче 
и смачква съ разни машини, наречени 
ст и ск а лн и ц и  (менгеми), но по насъ са 
таиче съ крака. Отъ бЬло гроздье ста
ва само бЬло вино, а отъ червено гроз
дье може да стане и червено, и бЬло. 
Бояга па гроздьето е въ люспата на 
зърното, та ако оставимъ гроздьето 
малко смачкано да ври съ люспигЪ, 
виното ще бй&де червено или черно, 
ако ли го ст&пчеиъ, и тутакси прецЬ- 
дпмъ мъстьта, виното не ще б/ъде 
толкова червено.

Ако желае винарьтъ да има бЬло 
вино, то трЬба тутакси щомъ са па
трони гроздьето да са смачкатъ и ст»т»п- 
чатъ зърната съ крака, и като са ис- 
тече мъстьта, прецедена презъ едно 
гжсто рашето, въ единъ чабжръ, да са 
налива въ б&чвата (6opia).

Казахме по-ropi, че боята на гроз
дьето е въ люспата, и че когато лю- 
спитЬ са държатъ въ мъстьта, тъзи боя 
са стопява и боядисва виното. ОсвЬнь 
боята въ люспата има и отъ онъзн 
тръпчнва киселина— т анинъ,—за ко
ято спомЬн&хме, че я има въ чепкитЬ, 
и тъзи киселина е много вредителна 
за бЬлото вино, но въ червеното я има
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защото мжчпо може да са направи чер
вено вино безь да стане малко н1нцо 
тръпчиво.

Когато са набере червеното или чер
ното гроздье, което е добрЪ озр^ло, то 
най-напредь са натронява, послЪ са 
стжпкова въ плитки качета или въ ча- 
бжрчета. Който желае да бжде вино
то му малко червено, той не трЪба да 
държи много време мъстьта на пръ- 
щини, а онзи, който желае да стане 
виното му тжмно-черно, трЪба да ос
тави да ври мъстьта повече време съ 
пръщинитЬ.

Доказано е отъ опнтъ, че когато мъ
стьта са раздуха, и реди да са налЬе въ 
бжчвитЪ, гя захваща да ври и да кипи 
ио-скоро, обистря са по-рапо и виното 
добива по-хубава миризма. Това раз
духваше са нрави различно. Който и- 
ска да прави това раздухвагпе или раз 
BiBaoie, той трТба да ноетжива тъй: 
мъстьта като исгича отъ коритото, 
дТто са тжичп гроздьето, въ единъ 
другъ есждъ, единъ работникъ трЪба 
да раввЪва мжстьта съ една дърБена 
лопата, или съ другъ нЪкой ссадъ. 
Колкото е по-много мъстьта, толкова 
повече врЪме трЪба да са развива.

КАКЪ ТРЪБА ДА СА ПОСТ АП ВА СЪ 
НОВОТО ВИНО ВЪ ЗИМНИКА.

Въ мъстьта има най-много вода, бли
зо 70-80-90 на сто, 8-18 и повече за- 
харь, а осталитЪ 2 па сто сж разпи 
киселини, бЬлтъкь, соли, тапннъ, боя, 
разни миризливи масла и пр. Когато 
лрикипя, преври мъстьта и са промТпи 
па вино, отъ сичкигЬ горпи пЪща оста- 
ватъ само водата, боята и киселината, 
а другит* са измЬпяватъ малко или 
много.

Когато е вече готова мъстта да са

налива въ бжчвата, то ссждътъ или 
бжчвата, въ която ще са налива мъ
стьта, тр”Ьба да бжде добрЬ измита и 
чиста’, защото вино, наляно въ нечистъ 
ссждъ, са поврежда твърдt  скоро, а 
като са повреди веднъжь, не може тъй 
лесно да са поправи. ОсвТпь това, до 
като не са е наляло мъсть въ бжчва 
та, която е вече измита, добрЪ ще бжде 
ако са за нари съ симпуръ (сЬра, тю- 
кюрть), защото отъ запалешя симпуръ о- 
става въ бжчвата сгмнурна киселина, ко 
ято уничтожава мухуля (плесень) и ки
селината, които са намиратъ въ ссжда. 
Два или три дена слЪдъ като са е на
ляла мъстьта въ бжчпата, захваща да 
ври. Ако държимъ надъ враната на 
бжчвата запалена свЪщь, тр тя ще у- 
гасне тутакси, а това е знакъ, че отъ 
кипешето, Bpeeiero на мъстьта са о- 
бразува въ нея нЪкакъвъ си газь (въз- 
духообразно т!>ло), въ който неможо 
да гори огънь. Подиръ няколко дни 
мъстьта са умирява, нъ не е вече слад
ка, а тъй яка, щото лесно са уноява 
чов^къ, когато си сръбне повечко оть 
нея.

Съ врЪшето на мъстьта захарьта, 
която са намира въ нея, са преобръща 
на спиртъ (алкохолъ) и на вжгленна 
киселина, Спиртътъ остава въ виното 
и му дава онъзи опасна якость, която 
упива, а вжгленната киселина е онзи 
газъ, който взлазя изъ мъстьта и отъ 
който угасва свЪщьта. За това е до- 
брф» когато кипи, ври пово вино да са 
влиза въ зимника, дЪто ври виното, съ 
запалена свЪщь, та ако угасне свЬщь- 
та, то и за човека е опасно да стои гамъ. 
ДобрЪ е да има варъ (керечь) въ та
кива зимници (подници), дЪто ври мъсть, 
защото варътъ има свойството да са 
съедипява съ онъзи пара-вжгленната 
киселина, която е отровпа за човЬка.
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Мъстьта може да преври бърже или 
полека, и това зависи отъ главнигЬ усло- 
В1Я на Bpinieio, ако са испълнени или 
не. Т^зи услов1я са : 1) да има доста 
Захарь въ мъстьта; 2) най напредъ ка
то захване да ври мъстьта требва въз- 
духъ, а послЪ когато ври-не, и 3) у- 
мЪренна топлина, най-добра 15 20° по 
R. Ако е много голяма (висока) топли
ната (повече отъ 30°), мъстъта ще пре
ври твърд^ скоро, но ще са окисни ; ако 
ли иакъ бдде много писка, само 5° 
тоилина, ще ври, но твърдЪ полека. 
За това и ново вино, държано въ сту
дени подници и брано по студепо вре
ме, ще ДозрЪе п преври много по-по
лека огъ онова, което е въ топли по
дници.

C'bidfi зпае, че пе трЪба да са на- 
пъдватъ 6ачвйт1> до горЬ сгь мъсть, по 
да са. остаиятъ една или двЪ педи пра- 
здни, защ ото ако са пълни, когато за
хване да врп мъстьта, ще да прелее. 
На сЪк а д )̂ по насъ са оставятъ 6ач- 
вит^ отгор^ отворени, оттулеяв, когато  
ври, кипи. мъстъта; много голЬма по
греш ка нравятъ съ това нашитЪ ло
зари и винари, защ ото пЬяата, която 
са раж да надъ випото, попива мпого 
кислородъ отъ въздуха н го пренася 
въ сащото врЪме въ мъстьта: виното 
става тогазъ слабо, болничаво, става 
кисело, хубавата му миризма са изгу
бва, боята му са повреж да и пр. М но
зина ще кажатъ, че ако са затули вра
ната на бАчвата, когато ври мъстьта 
(ш ирата), то бАчвата ще са пръсне, и 
тъй е; но ши ще покажемъ единъ на- 
чинъ какъ може да  са излива свободно  
вАглепната киселина или парата изъ 
бАчвата безъ да влазя въ нея въздухъ. 
Разбира са, че най-напредъ, до като 
захване да ври мъстьта, тр^ба да са: 
остави враната на бАчвата отт ул ен а ,|

както и no rop t казахме, а щомъ зах
ване да ври, да кина мъстьта, ако ис
каме да имаме добро вино, трЪба да 
употрйбимъ слЪдующето средство: зе- 
ма са една ц1>вь (масурь) отъ стъкло 
или отъ тенеке направена, която е пре- 
кривена на двата си края. Единътъ 
край на цЬвьта е прекарана презъ за- 
тулката на бдчвата, а друггятъ е но- 
топенъ въ единъ ссадъ (чабдръ или 
друго) пълепъ съ вода. ' Парата или 
ва тленната кисел и па излазя изъ бАч
вата презъ този масурь и илазя въ на
пълнен 1я съ вода ссадъ, отъ д^то презъ 
водата излазя вънъ; нъ външши въз
духъ неможе да влазя въ бдчвата, за
щото водата, въ която е натопенъ е- 
динътъ край на масуря, не го пуща да 
влазя. Затулката па бдчвата тр"Ьба да 
е запушена добрЪ съ мокри парцали 
или да е замазана съ друго пЬщо, за 
да не влЬзва въздухъ презъ аралжци- 
шЪ въ мъстьта. Нодиръ п^кой день ще 
са забЬд-Ьжи, че въ водата, д^то е ио- 
тоиенъ едипътъ край на масуря, за
хванали да извиратъ патлачета и да 
къркори водата, а то показва, че мъ
стьта е захвандла да кипи. Това трае 
дорд^ прекипп мъстьта. Добр4 е да са 
турятъ вдглпща въ тъзи вода, за да 
попиватъ печистоНит^.

ДордЪ ври мъстьта въ бдчвата, пе 
трЬба да са долива гь преспа и нова 
мъсть, а слйдъ като преври тр'Ьба да 
са допълни отъ едгщя видъ випо. Ка
то преври виното, πίΰ ще са повър- 
немъ да поговоримъ какво трЪба да са 
прави съ новото вино, за да бдде до
бро и да са продаде съ добра цЪпа. 
По насъ иматъ обичай да наливатъ 
вода въ мъстьта, но съ това мпого са 
повреждатъ вината; добр-Ь ще бАде 
ако са остави този обичай.
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З А  С Е М Е Т О .

(Свършоа оа).

6. Мнозина мислятъ, че новото се
ме е по-добро за сеитба; но нШ ще 
имъ кажемъ, че много по-добре да са 
e te  семе, което е стояло баремъ една 
година. Истина е и това, че ако се
мето е много вехто, не е добро за ci- 
идба. В-Ьщи-гЬ и ученитЬ земледелци ся 
испптали и доказали, че главнята (гла
вница, житна болЪсть) са намира по
вече у тъзи пшеница, която е отъ 
младо семе, отъ колкото на онъзи, ко
ято е отъ вехто семе. ОЬкогажь трЪ- 
ба да са предпочита двегодишното се
ме отъ еЪко друго.

За с-Ьяте лень треба да са зема 
винаги вехто семе, две даже и три 
годишно.

Бобъ, грахъ, бизеля, бякла, леща и 
др. т. ще родятъ повече плодъ, ако 
ся отъ вехто семе, нежели отъ младо 
защото ако бяде семето младо, стъ
блата и листите ще бядятъ но-буйпи, 
но плодятъ по-малко.

Най голяма разлика са забедйзва въ 
тиквите, дините и краставиците; за 
щото отъ две три-годишното семе са 
добива много повече, отъ колкото отъ 
новото.

За ечимика, както подтвърдяватъ о- 
цитпите земледелци, е но-добрк да 
бяде семето младо, защото отъ него 
жетвата е бивала по богата. За конопи 
са сее само едногодишно семе.

7. Този плодъ, който е узрЬлъ на 
слънце, има но-добро семе отъ .опзи, 
който е узрелъ па сепка. На единъ 
и сящп плодъ, на пр. на единъ и сящъ 
класъ семето не с еднакво добро и 
еъвършешю; пай добрите зърна ся въ 
средата па класа. Най-доброто семе

отъ краставиците, дините и тиквите е 
онова, което е близо до сьрдцето.

8. Колкото за избирашето на се
мето, или по-добре да кажемъ, за из
бора на растешето, което ше са cte 
или сади, греба да са гледа па зе
мята, климата и местните нужди; за
щото добр1ятъ земледелецъ никога не 
ще сее растеше, което не ще може да 
расте добре въ неговата земя, или ко
ето не са харчи въ местото, дето са 
намира той. По нЬкои страни, както 
нанр. по пасъ, са сеятъ и произвож- 
датъ иовечето само жита (пшеница, ку- 
курузъ, ечимикъ и др. т.), а по други 
страни хората произвождатъ други пп- 
томи растешя, отъ които са обогатя- 
ватъ повече. Тъй на пр. въ северната 
часть на Англ1я житарството е туку- 
рЬчи яапуснято, и по-многото земи ся 
преобърнати на искуственни ливади, 
— отъ които по-голема полза извла- 
чатъ, защото тамъ месото са харчи 
много, а следователно и много доби- 
тъкъ са въди.

Естественно нещо е, че сектй ще 
гл Ьда да спечели повече пари и да има 
повече доходь отъ земите си. Това ка
то е тъй, то треба да гледа, щото ка- 
квото би сторило най-много пари, и 
каквото са най-много търси, него да 
посее пли насади.-

СЪТВА И ЛИ  СЪИДБА.

Времето за сеидба наближава, и за 
нашоге земледелци е се едно, че ра- 
по или късно ся посеяли нивите си. 
Есенната сеидба на житата треба да 
са захваща отъ Рождество Богороди
чно (Малка Богородица) до Иетковъ 
день. Доказано е, че колкото ио рано 
са noefee пшеницата есенно време, тол
кова повече ражда. Но то иакъ зависи
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отъ времето и отъ земята. Ако са 
случи да бжде есеньта дъждовига и 
студена отъ рано, то на с!шй начинъ 
е добрЬ да са с-Ье рано; ако ли б^де 
есеньта до късно време топла, то е 
по*добр-Ь да са сЬе по-късно, но ие 
цакъ много късно. Ако земята е т4ж- 
ка и слаба, да са c ie  по рано, ако ли 
е рахла, трошлива и мастна, малко по- 
късно. Чов^къ може да cic и до Ии- 
кулдепь, дори и до Колада, ио да ви- 
димъ времето ще ли да го чака ; щомъ 
замръзне земята, свършва тогава и о- 
panie и сЪидба. За това н нечакан да 
та залови лошаво време, но побързай 
ио-раничко да заеЪешь нивитЪ си. А и 
земята п,т.къ до пе бл»де много суха, 
защото пшеничпото зърпо иска много 
влага за да изникне добрк. Късната 
сеидба не е добра тщ е и за това, че 
Петровските маглн повреждатъ много 
пшеницата. Ако пшеницата е посеяна 
късно, то тТ>зи лЪтпи маглн са поя- 
вяватъ тамамъ тогазъ, когато зърното 
на пшеницата е млечно. Сутрипа ма 
глигЬ папълнятъ класовете съ вода, 
която надува зърната, и щомъ изгрее 
горЬщото слънце, зърната на пшеница
та са пукватъ, и млечното вещество, 
което послЪ става на брашно, са ис- 
ц-Ьжда и изс&хва. Но ако пшеницата 
е посеяна по-рано, до като са появятъ 
'гЬзи магли, млекото на зърното става 
на брашно, и въ такъвъ случай маглн- 
тЬ не могатъ да повредятъ зърното.

Колкото за количеството на семето, 
т. е. колко трЪба да са iioc-fee, то зависи 
отъ добротата на семето, отъ земята и 
отъ нейното приготвяше за сЪидбз. Ако 
семето е добро и земята добрЬ обра
ботена, то ще трЪба по-малко семе за 
сЬндба, ако ли е лоше —повече; тъй 
сдщо, ако земята е но-яка, трЪба по- 
малко семе, ако ли е но-слаба— повече.

За да изникне добрЪ семето, сЬко 
зърно трЬба да не са заорава много 
дълбоко въ земята: доста е да б&де 
единъ, два или най-много три пръста 
дълбоко иокрито.

ЗА В Ъ З Д У Х А .

Въздухътъ е главно устоиш за живота. 
Безъ въздуха не би могле да живЬятъ нито 
хората, нито другитЪ животни, а не бихл 
могли да расгатъ н растйшята. Ч и с т  въз
духъ е нрозраченъ (провидливъ), т. е. uift 
можемъ да видпаъ презъ него сЬко едно тЪ- 
ло тъй добрЪ. като че между него и насъ 
нЪма никакво друго тЬло. Нашата земя е 
обиколена отъ сЪка една страна съ въздухъ 
тъй. както желтъка на яйцето е обиколенъ 
съ бЪлтъка. Колкото въздухътъ е по-близо до 
нашата земя, толкова е по-глетъ, по-тежакъ 
и по топълъ; а плкъ колкото е ао-далечх 
отъ нея (земята), толкова е по-рЪдакъ и по- 
студенъ.

Въздухътъ иска дабл ден а  сЪкад,Ьвъ рав^ 
нов-feci е, т. е. да е насЪкадЪ еднакво рЪдакъ, 
а споредъ това и еднакво тЪжакъ. Ако са 
нагрЪе негдЪ въздуха, то става по-лекъ и по- 
рЪдакъ и са дига на ropt (въ височина), а 
на неговото мЬсто дохожда отъ друга страна 
студенъ въздухъ. Отъ това премЪстянш на 
въздуха става в Ът ъ р а .  Това е необходимо 
потрЪбно, защото са чисти въздуха.

Въздухътъ е съставенъ главно отъ п и е л  о- 
р о д ъ и а з о т ъ ,.а  освЪнь тЬзи, въ него 
има още в ъ г л е н н а к и с е л и н а ,  в о д н и  
ц а р и ,  а з о т н а  к и с е л и н а ,  и а м i а к ъ 

[(амошакъ) η др.
1. КИСЛОРОДЪ.

Кнслородътъ е въздухообразно (газъ, bfe- 
гъръ) безъ боя (цвЬтъ), вкусъ и мирисъ, как- 
то въздухътъ, отъ който на първъ поглЪдъ 
не са различава по нищо. Кнслородътъ е по- 
тЪжакъ отъ въздуха, и то една десета 
часть по-тЪжакъ: самъ не може да гори, но 
безъ него ие би могло да гори нищо, нито 
илкъ животнитЪ би могли да дихатъ, д^то 
ще са каже, че кнслородътъ ако и да не го
ри самъ. но подпомага гор-Ьшето и диха- 

I iliero. Ч и с т  кислородъ би билъ много вреди- 
Цтеленъ за човЪциг!» и за другигЬ животни,
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защото би дЪйствовалъ тъй силно на б-Ь.мя 
дробъ, щото ва кратко врйме бих* измрели 
и хората, н животните За това кислородътъ, 
що са намира въ въздуха. с пом^сенъ съ 
а з о т ъ.

Кислородътъ е необходимо noTpt6eHb за 
дихатето. Познато ни е, че кръвьта обикаля 
непрестанно въ нашето тЬло. Потрошената, 
развалената, черната кръвь са връща нзъ 
тялото презъ д-Ьсната преграда въ б-Ьлтя дробъ» 
а тука като npieMasio въ себе си чрезъ ди- 
хашето кислородъ изъ въздуха, става чер
вена, послй пакъ са връща въ тялото прЪзъ 
лЬвата преграда на сърдцего.

2. АЗОТЪ.
Азотътъ са намира въ природата въ възд}'·- 

ха, смЬсенъ съ кислородъ и у много расто
х а ;  той са образува тамъ, д!>то гш'ятъ ор
ганически (оръдни) тЬла.

Азотътъ е въздухообразно т&то безъ цвЪтъ, 
безъ вкусъ и безъ мирисъ (дъхъ), и презъ 
него са види както и презъ кислорода и 
въздуха, отъ които на първъ погл1здъ не са 
различава по нищо. Азотътъ е по· легкъ отъ 
въздуха, и то толкова, колното кислородътъ 
е по-тежакъ отъ въздуха, т. е. 7ю<еДн а Де- 
сета часть. Въ чистъ азотъ гасне снчко, що 
гори, като запалена свЪщь, треска и пр. и 
са задушава сичко, що е живо, що дпха, 
като човЪкъ и други дивотии, за това го 
и няричатъ з а д у ш л и в ъ  г а з ъ  (въздухо
образно). Въ въздуха има четири части а- 
зотъ? а една частъ кислородъ, т. е. въ ю о  
части въздухъ има 79 части азотъ, а 21 
часть кислородъ.

Азотътъ са добива твърдЬ лесно. Да за- 
палимъ една свЪщица и да я залепимъ на 
една дъсчица, послЪ да я пусиемъ въ единъ 
ссъдъ съ вода, като захлюпимъ запалената 
свЪщь съ една стъклена чаша. У захлюпената 
чаша са намира въздухъ съставен?» отъ ки
слородъ и азогъ; свЪщьта ще нетраен сич- 
К1Я кислородъ, за да гори, а когато изгасне 
(7$) петата часть на захлюпената чаша ще 
са непълни съ вода, а другитй (4/5) четири 
части съ чистъ азотъ. Чистъ азотъ ако и да 
не влазя въ нКкоя потреба, и да задушава 
(уду шава) сичко, що е живо, що диха, но 
накъ приноса голяма иолза въ приро дата, за
щото съставлява главната часть отъ въздуха, 
отъ месото, сиренето и пр. Ако да не е а-

зогъгъ, който разрЪжда кислорода, то сич
ко би изгорило н измрйло отъ чисНя кисло
родъ. Както водата разрежда (угасява) спир
та на рак!Я, за да можемъ да я шемъ, тъй 
също и азотътъ е за кислорода.

3. ВЪГЛЕННА КИСЕЛИНА.
Въглонната киселина са намира въ приро

дата не само въ въздуха, но и въ водата, въ 
рудитЪ, въ много вулканически м-Ьста, обра
зува са шщо когато ври мъсть (шира), дйто 
горятъ много свЪщи, д^то дихатъ много хо
ра и други животни, дЪто гшятъ органиче
ски (орждни т^ла) и пр.

Чиста въглеродна киселина са добива, ако 
полЬемъ тебнширъ съ малко витрхолъ ; а то 
става тъй: счуква са малко тебиширъ, туря 
са въ едно стъкло съ два отвора отгор-fe и 
са размйсва съ малко вода. Единътъ отворъ 
(уста) е за Фушйката, презъ която ще са 
влива внтртла върху тебешира, а друпятъ 
за завитата цйвь (масуръ), която има еди- 
на си край въ паница или другъ ссъдъ съ 

уо д а , презъ дЬто ще излаза въгленната ки
селина и може са набра въ друга чаша. Щомъ 
захванемъ да наливаме витр^олъ на тебеши
ра, който (тебеширь) е по-напредь разм-Ь- 
сенъ съ малко вода, т}гтакси ще начне да 
ври и да шуми въ стъклото, а то е доказа
телство, че въглеродната киселина са обра
зува вече.

Въглеродната киселина е въздухообразно 
гЬ.то, прозрачно, безцвКтно, съ киселъ вкусъ 

I и съ меризма. Съставена е отъ въглеродъ и ки- 
1 слородъ и по тежка е отъ въздуха.

Въ въглеродната киселина не може да жи- 
Bte нпто едно животно, а неможе и огънь 
да гори; тя е много отровна за тЪлото, ко
гато са диха, но между това много е полй 
зна за стомаха (желудъкъ), когато са nie съ 
вода и др.

Въ пивници (зимници), дЪто ври мъсть 
(сладко вино), пиво и пр. има всякога въ
глеродна киселина; за това и трЬба да са 
пазимъ отъ такива мЪста, д^то има въглен- 
на киселина, защото е опасно. Винаги да 
влизами въ таквизи мЪста съ свЪщь, л ако 
огасне свйщьта, то е знакъ, че тамъ може и 
чов-Ькъ да са задуши и погине. Въгденната 
киселина, що издихваме изъ себе си, като е 
по-тежка отъ въздуха, уталожва са у дол- 
нитЪ пластове (катове) на въздуха въ стаята,
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за това ие е добре да жив^ятъ много хора J 
въ една стая (одая) к да са спи ниско долу| 
на земята.

Казахме, че вАгленната киселина е отро
вна sa човека, когато я диха и поема въ 
себе си, но за растЪшята е необходимо по
требна, служи имъ за храна, и колкото по
вече я иматъ, толкова и по-добре расгатъ. 
РастЬшята попиватъ вАгленната киселина 
презъ листьето си, а испущатъ кислорода, но 
да не миелимъ, че растен1ята винаги попи
ватъ вАгленната киселина, и следъ като за- 
държатъ въглерода, cticora да испущатъ ки
слорода. Τ ΐ испущатъ кислорода само дене, 
и то когато гр^е слънце, а нощ^ попиватъ 
кислородъ, а испущатъ вАгленната киселина.

И тъй растеж ята растатъ много по-добре 
тамъ, д'Ьто има много вАгленна киселина тъй 
на пр. растЪщя ио-добре растатъ въ учили
щна стая, д1т> децата издихватъ изъ себе 
си много отъ тъзи киселина. А защото ра
стенията нощЪ испущатъ изъ себе си влглен-
иа киселина, а попиватъ кислорода, то е вре
дително да са държатъ ноще много цветя и 
други раст'Ьн!я въ онези стаи, дЪто са спи.

КАКВО ИМА 110 СВЪТЪТЪ.

Банановите плоди са приготовляватъ за 
едеие така. Изваждатъ изъ чурупката още 
недозрелите етки, иекатъ ги яа жаравата 
и намазватъ ги съ масло. Това едене би
ва доволно вкусно. Освень това, банано
вите етки са варатъ съ месо, както по насъ 
варатъ бдрбойятъ. Зрелите плоди са едатъ 
И сурови п варени. Тука Самъ Джлженъ да 
кажа п това, че европейците не могатъ да 
едатъ с. у раи п банани, защото имъ разсла- 
бяватъ стомахътъ. Сухите и истдлченните 
плоди даватъ ирев&сходло брашно, изъ 
което пнгелизете мТсатх своше и у д д п  
нги И така, бананътъ може свободно да 
завзТме местото па орпзътъ. Щомъ дол- 
ппятъ редъ на плодовете при основанието 
на класътъ захвапатъ да жллгЬятъ, то го 
отрезватъ и окачатъ го на с*нка, ср*що 
в4търътъ, за да уврЬятъ плодовете му по- 
скоро. Най-напредъ б^ратъ долните плоди, 
защото ти е узрйватъ най-напредъ и ста- 
ватъ мягки. Банановите плода ие зръяп,

въ едно време. Но нЪкой пать долните 
плода захващатъ вече да гнпятъ, а гор
ните са още зелени и корави. Ьапанъгь 
е полезенъ на човечеството не само по 
причина на своите вкусни плода, а п но 
ирачвиа па своите влакписто листово ддр- 
жалкп. Отъ влакната на некоп банани са 
пригоговляватъ доволно тднки платнени 
изделия: а отъ грубите влакна на Musa 
Feztilis, които са известни въ ТАрговпята 
подъ име а в а к и ,  или манилско Кйлчище, 
цраватъ доволно ягки влЖа. Бананите би- 
ватъ различни, защото и местностите, на 
които тне рцетатъ, са различни. Пндуспте 
въ Индия, негрите въ южна Африка, ин- 
дейците по Амазонската река, онгелизете 
па о. Цсйлонъ и островигянеге по Южно- 
то-море едатъ банани и наслаждаватъ са 
подъ сенката па техните широколистен- 
пи корони. На Маркизскоте острове и на 
островете Дружба по планинските места 
растатъ особенъ видъ банани, на които ли
стата не висатъ на доле, а стжрчатъ пра
во на горе. По влажните п но защшценпи- 
те огъ вЪтарътъ долини, бананите обра- 
зуватъ цели гори, па които приятната зе
ленина си отделява твАрде живописно 01ъ 
окружающата ги дива планинска растител- 
ность. Тие банани заедно съ хлебното ДАр- 
во сАСтавляватъ за тамошните жители наи- 
главната растителна храна. Семената на 
бананите ие могатъ да дозреятъ, следо
вателно това растение са разсажда така 
сащо, както са разсаждатъ п много други 
ДАрвета, които ие даватъ зрелъ илодъ. 
„На сичките суши, говори Хумбодтъ, меж
ду тропиците обработванието на бананите 
са среща още въ отдалеченните отъ насъ 
времена, конто са едвамъ достапни на и- 
сторията плн на преданията. Че и Фран- 
цуските робове въ иродАЛжевието на целп 
столетия са пренасяле въ Америка бана
нови плоди е така сащо пзвестно, както 
е известно и това, че местните жители на 
Америка са обработвале бананете още пре
ди Колумба. Гуанерскнте индийци въ Ку- 
манъ ни уверяваха, че по бреговете на 
Пария близо до ГолФО-тристе бананътъ да
ва по некогашъ добри за негопото размно
жение семена, ако само неговите плодове 
узреятъ добре на Длрвото. Глстинакътъ иа
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горите са срЪщатъ даже и диворастущн ба
нанови дървета, защото пилцвте съ посЪ- 
яле no гЬхь узрели вече семена. Такасъ- 
ЩО въ Бордонъ близо до Кумаиа пндоп- 
дите впждал-е по нЗзкогашъ въ банановите 
плодове подиълно развити и узрели семе
на. Банавовпте гори еъставляватъ голямо 
украшение ио влажните местности. Това 
])астеппе, както н хлебните растения на 
сЪверъ, жпв^е заедно съ човечеството още 
отъ старите времена на неговото умствен- 
но развитие. Семитическите предания ука- 
зватъ на ЕФратъ, като на първоначално 
отечество на това храиптелно растение; а 
други съ гол1зма вЪроятность ни доказватъ, 
че неговото отечество е въ Индия при по
лите на Хималайските планини. 11о увере
нието на гръцьте, Енейскпте полета съ 
биле щастливо отечество па хлебните ра
стения. Небесните плоди на богиня Цере- 
ра (дарГювпцпте), които днесъ съ са раз- 
множиле даже и по северните страни на 
земното кълбо, малко украшаватъ приро
дата, защото представляватъ само еднооб
разни, широки, съ треви покрити простран
ства; а жительтъ на тропическите страни, 
ако са засели на едно место, пасажда ба
нанови градини, конто представляватъ е- 
дна отъ най-прекрасните и отъ най-величе- 
ственниге Форми изъ растителното царство.

Да ви ониша сега такова едно растение, 
което има твърде чудно свойства и което 
са нарича к а е  са  в а и л и м а н д и о к н  (Ja- 
tropha M anihot). Въ това растение са съ- 
държатъ две противоположности, т. е , и 
жпвотъ, и смърть. Сокътъ му действува ка
то утрова, а брашното му доставлява вку
сна храна на креолете, на араиете п на ин- 
дейците въ Южна-Америка, въ Мексика и 
въ Вестъ-Ипдия. Така също тя служи за 
хлебъ на европейците, които живеятъ по 
тамошните страни, и за оризъ на пндусете. 
Стеблото иа това растение е дебело единъ 
иърстъ и високо отъ 5 до 6 стъпки. Ио ко- 
рйнъть на това дървенце, като но на
шите гулио, растатъ големи бърбонки, ко
ито иматъ отъ 1 до 2 стъпки големина. То 
са нарича още и я т р о в ъ .

Това растение изисква суха почва и ни
кога не расте по-високо оть 2000 Фунта 
надъ повърхеостьта па морето. Когато же- 
лаятъ да размножатъ ятровгтъ, то зематъ 
една търчица, разделятъ я на некокко части 
изакопаватъ ги полегато въ земята. Следъ 
5-6 месеци коренните главици съ готови ве
че за употребление. Най-паиредъ олущватъ 
отъ техъ кората, после ги сушатъ, а пай- 
носле ги некатъ на нагреянни камъие. 
Ядовитото вещество са испарява твърде 
скоро и оиеченнилтъ плодъ бива твърде вку- 
сенъ. Животните могатъ безоиасио да 'Ь-

I!’ 1пт>мт. А , В, Храповт-.

датъ коренътъ на ятровътъ, ако го разре. 
жатъ на тънки части и ако го оставатъ па 
слънцето неколко часове. Ако плодътъ не 
е изсъхнал в и ако въ него Са намира още 
влажность (синелна кислота), то животното 
са утровва η умира следъ неколко часове 
съ страшни мъки и страдания. Жителите 
на Бразилия варатъ твърде вкусни супи 
отъ сокътъ на това растение заедно съ ме
со и съ различни корене. Съществува и 
Други впдъ ятровъ, който са нарича с л а 
д к а  к а с с а в а. Сладката кассава е съвсемъ 
безвредна, но тя са сади много по-малко. 
П отъ двата вида нриготовляватъ здравъ 
п вкусенъ хлебъ, ако той и д а  бива малко 
кпселъ. Най-добрата иробела (нишисте) са 
приготовлява отъ коренътъ на топа расте
ние. Бразилия испроважда сека година въ 
Европа големо количество отъ това бра
шно, което са употреблява най-много въ 
Англия.

(Продължава са).

W»..rv« Г. жгг.ГИГ -зягт v m  сз

РАЗНИ.

— (Петроль или  газъ като л1кх). Шкон 
учени евоиоми препор*чватъ петроля (газъ) като 
лековито средство за жюль и ппя, които ставатъ 
на вратовете па добитъка отъ хумотя. Такхвзи 
жюль и ипя са памазватъ но 1-3 пъти па девь съ 
петроль. Подиръ няколко дай болката са изце
рява.

— ( С ъ с и р е н о т о  м л е к о  е вр е д ит е л но  за 
i Ae u i e / .  Съсиреното млеко, ако са еде студено, 
е ие само вредително, но и онасио. Едииъ Евро
пейски вйстникъ за това казва тъй: »Некойси чо- 
векъ, памъ добре позпатъ, %де съсирено млеко за 
да са раехладн. Като са помпи* малко смръзпа са 
и примре, и дорде са свести и съживи, млого сред
ства са употребих*. — Другъ случай: Некоя ся 
млада селенка, здрава влиза въ едиа стая заме
рена и испотева и, за да са пораехлади, исипва ед
но подиръ друго две тасчета съ съсирено млеко, 
и я заболява тъй силно стомаха, щото подиръ 11 
чяса умира.» Отъ казаното са вида, че ие треба 
да са иie такова млеко, особенно ако телото е 
испотено.

М олимъ учит елит Ъ  и  свпщ енници-  
тЪ отъ селат а, дЪто са пргема  „Сту
панъ “, да пращатъ и л и  да зарлчват ъ  
нЪкому , който от ива за ш заръ въ гра
да, да зема и лист овет Ъ  отъ н а 
с т о я т ели т е  на  „Ступанъ“.

Въ печатницата на Д, Явацесва.
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Виноберма или гроздоберъ набли
жава, и с1шй, който има лозье, са при
готвя да бере гроздье, да палЬе вино 
и пр. Да расправяме на читателите си, 
че нашето гроздье е много добро, че 
отъ него могатъ да станатъ много по 
добри вина отъ европейските, че мо
гатъ да пи обогатятъ и пр., не ни поз
волява теснотчята на листа ни. Шй ще 
са ограничимъ да покажемъ нгЬкои отъ 
по-главпите правила, които треба да са 
пазятъ строго, когато са бере гроздьето, 
когато са тжпче, когато са налива ши
рата (мжсть) въ бжчвата, когато ври 
(кипи) и пр. Ще ли кажатъ нашите ло
зари и винари, че нематъ нужда отъ 
наука? Верваме;.че има мнозина та
кива, но шй ще гп попитаме: Защо па
шите вина еа развалятъ скоро, укиеватъ 
лесно, нлесепясватъ и нр и up.? Причи
ната е нашето незнан1е какъ да ностж- 
пваме съ вината си. Не щемъ ли да раз- 
береме и uifi веднъжь за виното, че 
треба да са оставимъ отъ преданото- 
пийте методи, и да тръгнемъ въ пра
щя ижть, който ни показватъ учени 
те, вещите и опитните? Защо да не 
пр1емаме онова, което толкова учено 
и опитни хора съ своите многогоди
шни опити сж успели да са увЬрятъ 
и да докажатъ, че по-добре е да са 
постъпва съ това или съ онова тъй, а не 
кактосме запомнили отъ дкда и отъ ба. 
ба? Шй ще са уверимъ въ истинностьта, 
но защо ни е когато бжде вече късно!

Когато са ваканимъ да беремъ, тре
ба да пригледаме ако гроздьето е до
бре озрЪло, т. е. киселината да са е 
преобърнала на вахарь. Не може да са 
определи точио времето кога да са

бере гроздьето; защото то зависи отъ 
самото гроздье, отъ климата, отъ ме- 
стоположешето, отъ обработватето на 
земята и пр. Колкото повече време 
остаие гроздьето на лозата (чуканъ), 
и колкото* повече го грее слънцето, 
толкова no-сладъкъ, по-хубавъ и по- 
ароматичснъ бива негова вкусъ. Гроз
доберъ не треба да са захваща дорде 
не еж са показали сичкьте знакове, че 
гроздьето е зрело. А зпаковите на зрЬ- 
лото гроздье сж тези : ако бЬлото гроз
дье не е велено, но желто и бистро; 
ако черното и синето бжде черно; ако 
захване да вехне и кукучките ле
сно да са отделятъ отъ месото; а- 
гео са тронятъ лесно зърната отъ чеп
кате и пр.

Когато са бере гроздье треба да са 
гледа и на времето; никога не треба 
да са бере по дъждовно време, или 
когато има по гроздьето роса, защо 
много са разваля отъ това виното.

Ио насъ-бератъ гроздье безъ пика- 
къвъ рЬдъ: зрело, зелено, гнило са 
туря се на едно место, тъпчи са въ 
единъ корабъ (поставъ) или лепъ, и 
са налива се въ една бжчва. Кажете 
ми сега, може ли такова виио да бжде 
добро и да трае много време безъ да 
са повреди? — Никога. Който иска дв 
има добро вино, и да може го прода 
съ добра цена, той треба да паради 
неколко бераци, които да вървятъ па- 
предъ и да обиратъ зрелото и доброто 
гроздье, огъ което да ся направи едно 
качество вино. Осталото гроздье да са 
обира отъ други берачи; но зеленото 
и гнилото гроздье не треба пикъкъ 
да са бере и да са туря въ доброто, 
защото страшно поразява и разваля 
сичкото вино.

По други страни хората, освень дЬто
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бератъ dniifl вндъ, родь (сой) гроздье 
ло Сашка. по 10ще не го обиратъ за 
едипъ день, а подиръ сЬви три четири 
дни обиратъ само онЪзи чепкп, които 
са добр-Ъ озрЪли.

Отбираното на гроздьето може да 
са прави и въ кащи. Въ кащи отбора са 
нрави върху една маса, на която гроз
дьето са донася отъ корабя. постава 
или коритото, и работника отбира и 
хвърля доброто на една страна, а дол 
нето па друга. Да не са види това тЗзж* 
ко на пашиг^ винари, трЬба да пае- 
матъ само пгЬкои работникъ повече; 
трудовете и разноските имъ ще са ис 
илатятъ стократно. Ако този начинъ 
отбиранхе не имъ са види ирактичень, то 
нека направятъ първтя, т. е. на лозьето, 
Още когато са бере гроздьето да са 
отбира доброто па една страна, а по- 
долнето на друга. Като са отбере до
брото гроздье, онова отъ което ще са 
направи вино отъ нърво качество, u i- 
кои винари не го смачкувать или стап- 
кватъ тозъ-часъ, но го растилатъ на 
н'Ькое сухо M'fcc'ro, дЬто го държать 
три-четири дни за да нспръхне и из- 
вЪтре по много огь водата, която с 
въ зърната. Това трЬбва да са нрави 
особенио тогава, когато гроздьето не 
е много добрЬ озрЪло, или когато е 
валяло дъждъ па скоро. Въ идущата 
кн. шй ще продължи ме за тАпкахпето 
или за смачкуваптето на гроздьето.

КАКЪ ТРЪБА ДА СА ЧИСТИ КА1ЦАТА
и п о к а щ н и я а т а .

За да Садатъ сички домашни благодарни 
отъ клщата, въ която жнвЬягъ, требя тъзи 
клща да бжде чиста и добре уредена. Ако 
въ една к.ъща нкма никакъвъ ркдъ н чи
стота, то требва да знаене, че домашните 
р^дко ще са знвръщатъ въ нея. Hifi прЬпо-

дигЬ, които греба отъ рано да са щпучватъ 
и навикватъ да държатъ клщите си чисти и 
въ най добъръ и точенъ редъ.

А за да Садатъ кащитЪ чисти, то греба 
—разбира са—и често да са чистятъ. По- 
дътъ (дюшеме), ако е иостланъ съ дъски, да 
са aiie etna неделя (седмица): стените да 
са измитатъ отъ паяжини и до.: иокдщни- 
HUT'fe да са държатъ чисти; дрЪхитЬ често да 
са истърсятъ и чистятъ съ четка за да не 
набиратъ много прахъ и да не ги новрЪъ- 
датъ молците,-- това треба да са прави 6а- 
ремъ два-три пати въ месеца.—

Прозорците и вратата треба да са анятъ 
ctKiii м^сецъ съ глба (сюнгерь) и др. и по
сле да са истриватъ добре съ нккон суха  
кърпа или съ чнстъ нарцалъ.

НебоядисанитЪ дървени нокащнини са mi- 
ятъ и тр1ятъ съ остри четки, съ сламени или 
ликови глжви, съ пксъкъ и т. н., а боядиса
ните съ маслена боя покащнини не треба да 
са М1ятъ съ вода, нъ само да са избърсватъ 
и истриватъ съ суха кърпа. Каменните и 
дървена стълби са м1ягъ и трхятъ трже съ 
остри четки, сламени или ликови гажви и съ 
п^съкъ и вода.

Дървениците (сткннци, тахта-бити) са въ- 
дятъ най-много въ спалните стаи, въ креве- 
тите, въ пукнатините на стените и т. н. Де
не са скриватъ въ пукнатините, а ноще из- 
лсзатъ да смучягъ кръвьта на хората, които 
спятъ. Най-доброто средство противъ тези 
МАЧителки е ч и с т о т а т а , та затова и тре- 
ба сек ill день да са търсятъ и нсчистятъ. 
Добре е да са намазватъ пукнатините, дето 
са са вгнездили дървениците съ п е т р о л ь  
(газъ нареченъ) или съ т и н к т у р а  за дър
веници. А пукнатините по стените треба да 
са замазватъ съ гипса (садра) разбъркана съ 
вода, и послЬ стените добре да са иобе» 
лятъ съ варъ,

Отъ бълхите можешь са отърва, ако са 
често прЬобличашь и ако са често Mie и мете 
пода; а освЬнь това, кучетата да 6адатъ 
малко отстранени.

Мухите са убиватъ най-лесно съ махало 
отъ конска опашка. Въ стаята не треба да 
са оставятъ останки отъ яспя, или да са 
отварятъ прозорците тамамъ тогава, когато 
грее слънцето напрано въ Ti.vb. Опасно е дарАчваме това на внпманюто на нашите сту- 

иарки, добри домакини, а особинно на мла-{|са тровятъ мухите съ разни отрови, като
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на пр. съ мухиморяа вода, харпя и др., за- 
щото много плтн сл са случавали нещаспя 
поради това. Тъй слщо не тръба да са тро- 
вятъ на тозп начинъ мишки и пллхове, на 
пр. съ мишомирка или др. т. Случавало са е 
да са заклавалн хората на пр. пиле тогава, 
когато са е отровило, и сдйдъ като сл го 
извали, тутакси сл умирали. За мишките 
и пллхиветЪ най-върлъ непр!ятедь е котката.

1още единъ плть казваме на нашит-Ь до
бри ступанки, домакини, че ако желаятъ да 
блдлтъ ступанитй имъ и дъугигЬ ьжщни бла
годарни огъ клщата, въ която жив-Ьятъ, ако 
желаятъ да блдлтъ дЪцата имъ здрави, и 
да не влиза болЪсть въ клщата имъ, тр-Ьба 
да я държатъ чиста и въ най-добъръ и то- 
ченъ ресь. Много небрЪжливи. нередовни и 
нечисти домакини сл уиропастили много до
мове и направили сл мнозина да ходятъ съ 
просешка тояга. Най-сиромашките и бедни 
клщи моглтъ да блдлтъ чисти; чистотата не 
са купзгва съ пари. стига да са погрижи само 
за това добрата домакиня.

КАКЪ НАЙ СПОЛУЧНО СА ОТ- 
ТЛЪДВАТЪ ТЕЛЕТА

Нъщо преди 40 деня бЪхъ спо- 
м^нядъ въ писмото си до единъ свой 
пргятелъ, който са яко дьржи о думи
те па светаго апостола Павла: исии- 
твайте сичко, а че което ви са ареса 
о него са хванете. НЬщо казвамъ преди 
шесть недели бехъ явилъ отъ Чехско 
па единъ българскнй ученолюбивъ сту- 
папинъ, че въ 4exia тъй отгледватъ 
теле, щото, като са роди, често доходи 
но-вече отъ 40 оки. Той ми отписа 
пр^зъ ден*Ь си, че то му е много чу
дно и че желае да са научи способа, 
за да може и той да са гордее на света 
съсъ своя добитъкъ. Господь ма заведе 
въ Унгар1я да практпкувамъ при единъ 
ученъ Чехскнй ступанинъ, който бнлъ 
панр^дъ управитель па школскня чув· 
ликъ въ ступанското училище въ Хру- 
дими у Чехско. Азъ бЪхъ челъ, че той 
отгл^двалъ още въ Хрудими телетата

многодобре; за туй го попнтахъ да 
ми каже средството, което той ми о * 
писа. Г. Fr. V]. Brabec, тъй е името 
му, препоржчя на ступаните следую- 
щня способъ за отгледвавло телета:

За да са нодигне добитъка главно 
нещо е Ьобъръ бнкъ. Когато купуваме 
бикъ, не трЬба да гледаме да бжде 
само евтенъ, ами и да е отъ добъръ 
родъ. Но не стига туй; ние сме длъ
жни и да кърмиме харно харния бнкъ. 
Никога не треба да го пущаме съсъ 
кравите да пасе; него треба да хра
ни мъ се съсъ суха и хранителна (пла- 
стическа, зьрняета) храна. Освень туй 
ние сме длъжни да кърмиме кравите, 
които сл тел ни, новечето съ по-добра 
храна, така щото да може телето, до- 
ру е още въ майчината си утроба, да 
са разв1е по-добре. — Треба още да 
ви кажя, че никога не треба да отгле- 
дваме за развъда теле отъ майка зла, 
лошя, или пъкъ теле нездраво, слабо.
N Кога ти са роди теле, посипи го 
малко нЬщо съ трицн и солчица, па 
го остави прЬдъ кравата, за да си го 
олижп, та да са осуши по-скоро; се
тне гледай да са набозае. Първото мле
ко—млезивото— е лекъ за телето ; безъ 
него телето не може са нечисти.

На другия день отдели го отъ май
ка му, и го тури въвъ оеобепео хлевче. 
което е преградка въвъ хлЬва. Ни- 
къкъ не е дозволено да вьрзувашь те
лето; то треба да си шава волно въвъ 
преградата, която треба да пастилашь 
съ слама и да бжде сЪвога чиста. Тазъ 
преграда треба да бжде тъй напра
вена, щото да може да гледа телето 
майка си, както и тя рожбицата си.

Въ първите 2 педели телето 4-5 
ижти презъ деня да сучи, въвъ вторите 
2 недели 3 ижти, въ петата неделя
2 нжти, а въ шестата само веднажь;

*
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сетне го огбш. За да могатъ теле
тата ти да си навикнАтъ огце дору 
бозаятъ на Ьдеие, направи въ хл^вчето 
едно дълго коритде разделено на две. 
Въ едното (коритде) давай ярма раз
месела съсъ малко мекина; въ тая яр
ма тургай и тричкн,

Въ третята неделя давай па телето 
малко сламица дребна, защото така 
по-лесно ще си навикне да еде. Зади 
коритдето туряй въ ясличката хубаво, 
дребно севде или детелина. Такава 
кърма можешь да на теле още недел- 
че; щото пе изеде, то прибери и дай 
па едрия добитъкъ.

Въ второто коритде или уленче на
ливай вода, която започни да му да- 
вашь да nie следъ три недели отъ 
времето, когато са е родило. Телетата 
са паучаватъ лесно да 1пятъ; най на- 
предь наливай въвъ коритдето тоило 
млеко и съсъ нрьста си ще го npiy- 
чишь тутакси да nie. Сетне наливай 
млеко размесено съсъ вода, а пай-сегне 
размесена само съ ечмепа ярма.

По тойзика способъ телетата са от- 
бпватъ най-лесно и харно.

Никакъ не треба да ни са свиди 
кърмата, която даваме на добичетата 
си; те ще ни я наваксатъ сто патщ

Освенъ туй трЬба да чешеме, въ
обще да чистиме телетата си колкото 
можеме по-често, защото едпа пого
ворка казва: чистотата е половииа здра
ве и кърпене. Са що е добрЬ да омм- 
ваме поне веднажь въ неделята съсъ 
водица особенно крачката и корема на 
телето. Както вече казахъ, требува и 
доволно да имъ постиламе.

За да са чистятъ телетата но-лесно, 
нуждно е да ги стрнжиме най-вече на 
врата и на главата, дето козината е най 
гАСга п дето са пабира най-много 
црахъ и отвъждатъ са най-много гадни

ки. Трйба още да не забравяме, че и 
пресенъ, чистъ, здравъ въздухъ е по- 
требенъ и на телетата.

Дето изнася да оставиме телето да 
сучи и 8 даже и 12 недели е добро 
нещо. Секога грешиме, когато кър- 
миме телетата, наместо съ хубаво сеп- 
де, ярмица (ечмепннй, овесени и пр. 
булгуръ), съ лоша храна, яа ир мух
лясало сено, или лЬте съ зелена храна, 
По този иачинъ захваща телето дри- 
съкъ, разтега му са напусто корема и 
наежува му са козината. Заради туй, 
братчя ступани, ако искате да си отгле- 
дувате добъръ добитъкъ, то кърмете го 
и гледайте го както госнодь далъ, до
ру е на млади години.

К. БЬлЪгъ на напрЪдпялостъ. Дани 
работили въ 4exia 164 Фабрики за 
захарь. Въ тези захароварници са обьр- 
пали на 3 ixapb 18.587,1 70 кантаря чу- 
кундуръ. Отъ него искарали 1.878,700 
кант. (10 °/0) сурова захарь и 62У.740 
кантаря (34 °/0) меласса. Властьта по
лучила отъ сичкьгге тези захароварни- 
ци 76.114,440 гроша. Въ техъ сАЩите 
работили 26,000 иАже в 14,000 жени. 
Между тия 164 захароварници 84 би
ли акудовн. — Тука треба да споме- 
немъ, че въ тая земя има днесь за 
днесь по вече огъ 3000 дружества. 
Пехското кралевство брои 902 □  мили, 
на които живеятъ 5,140.006 души 
(2,670.000 са жени); отъ тезика хора 
67,000 са чиновници, духовни лица, 
учители, лекари, адвокати, ученици, въ
обще хора, които са учили на високи 
школя. Неостава место да явя но-вече 
нещо за Чех1я, за да докажя, колко 
са образовани и просветени. На друго 
место и другъ пать но-вече.

Е. СЪмето на краставицитд, на 
пльпешитд, даже на абълкитЪ и на кру-
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шитЪ, въобще на сичкнтЪ растлипн, 
на които семето е плоско, треба да 
посаждаме съсъ врьшеца ва доло, за
щото спор^дъ единъ опнтенъ ступа- 
нанъ, ако посадиме такивато семена 
плоско въ земята, много по-лесно из- 
гниватъ и много по-малко поникнуватъ.

К. Какво влгянге има храната вър
ху Ьобротата на свинското мЪсо на
учаваме са отъ oDbiTHOCTbTa ва единъ 
Ингилизинъ. Милостьта му Beever на 
име, обнародвалъ сдЪдукнцето. 1) Най 
вкусно мЪсо и най-много тежко на те
гло е онуй, което е отъ прасе кър
мено съ млеко. После иде месото отъ 
прасета, които сме кърмили съ куку- 
рузъ, ечменъ, овесъ и грахъ. 2) Свиня, 
кърмена съ барабой (картофи, иатати, 
кромпнръ, влашкнй бобъ), дава рЪдко 
мЬсо, леко и безвкусно, о) Сви ни, кър
мени съ трицн, даватъ жълто дгЬсо и 
— невкусно. 4) Ако кърмиме сви ни съ 
кюспе, т. е. съ туй, кое остава отъ|, 
сусама и отъ други .маслодайни ра- 
стлинн, то тогази месото е рЪдко, тлъ
сто, нъ не много пр1ятнс. 5) Свиня, 
кърмена съ (черъ) бобъ, дава твърдо 
wfeco, мжчносмилателно и безвкусно· 
Най после 6) свини, кърмени съ жь- 
лжди даватъ твърдо и нездраво месо, 
кое е леко на тегло. Отъ туй са види, 
че треба и свинете да кърмиме съ раз
месена храна.

ЗА СЬЯНЕТО НА ДЕТЕЛИНАТА.
К. Настана време и у нась да за· 

качимъ да сЬемъ кърма за растения. 
Друго яче са неможе. Hie тука щемъ 
поговори за с^янето на (чьрвеиата) де
телина и то на KSiCO, до колкото пи 
допрощава местото. Детелината расте 
най-добре въ земя глиняста, доволно 
дълбока, добрЬ наторена и въобще при
готвела за сетба; съ други думн, д-та

вирее най добре въвь пшенична или 
ечмена земя. Колкото по-дълбока е зе
мята, толкозь но надълбоко пуща д^та 
корени и толкова по са удържя и въ 
лошо, сухо време. Земята треба да съ
държа доволно варъ; тя е по варовита 
тогазъ, когато иолЬна съ силепъ оцетъ 
или съ симпурова киселина (зач1я, ви- 
Tpioub), по вече шуми и ври. Въвь ва
ровита земя не само д-та но и дру
гите кърми растлини, както и Фасуля, 
боба, граха, лещата, бургака ("die Wi- 
eke), по-добре растжтъ.

Д та са сЪе въ летни дата, която сме 
носели па нива, дето напрЬдп бнлъ 
барабой, или въ зимницата следъ ре
пицата. Не може са каза отведнажь въ 
кое е по добре да я сЬемъ; опита ще 
ни научи. Сккогажь треба да са сее 
рано на пролет ь. Въ зимницата треба 
да я сеемъ кадк края на Марта, па да 
завлачваме семето или да го заваляме; 

i съ влачилката или вала помагаме п на 
зимницата. Зимницата варди детелово- 
то семе да не съхне и го кара да по
никне по-добре. ОсвЬнь туй на места 
по-изнася да сеемъ детелината въ зи
мницата и за туй, че та са иожьнува 
по-напредъ отъ летницата.

Въвь летницата са с%е детелината 
* най-често въ ечмена, па са завличя съсъ 

влачилката и после приваля съ вала.
Изобщо, колкото по-рано посеемъ 

д-та на пролеть, толкова е по-добре, 
защото тъй по-лесно може да поникне.

Ако е възможно, то можемъ се д-ово- 
. то семе ош,е въ зачалото на Марта.
, СЬмето треба да б«ъде здраво, ново 

и чисто: такова семе е синкаво, до 
I нейде и червеникаво; старото с^ме не 
; е лъскаво и е чьрникаво. Най-добре е 
> да си от въдимъ е кме сами. Купеното 
j секога треба да изсинимъ въ елдипа» 

i напълнена съ студена вода, на да го
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разбъркаме добре: пд^велното ctsie е 
по-леко отъ д-овото, и тъй като ис- 
плава сичкото можемъ го лесно и из
гори. Сетне тр4ба да излЪемъ водата 
и да расиростреме д-овото с%ме на nt- 
кое заблово (платно) за да изсъхне· 
После го посяваме врьзъ житото или 
ечмика. Тр-Ьба да гледаме да го раз- 
с^ймн еднакво; за туй, ако нямаме 
машина, трЪба по-добре да го разме* 
симъ съсъ прьстъ или съ пепель, та 
тогази да го посЬеме. На 1 хектаръ сти
га (??? p.J) семе. Детелината дава 
не само добра зелена храна, ами и до
бро сухо cieo. Тя дава и много обла
га, и то не само една, ами по-вече 
години: за тази причина още отдавно 
е наречена царица на кхрмнигЬ ра- 
стлини, слпцо тъй, както и пшеницата 
е наречена кралица па житата. На 
свьршакъ трЪба да споменж, че тая 
последната добре вирее сл4дъ добре! 
виревшата детелина.

Противъ мишкитЪ. Мншкнте по 
нивята навремени много наскърбяватт 
ступаните. Опита паучилъ едного огъ 
техъ на следующето средство: Поси
пи посдва съсъ гипсъ (алч1я). Мьшките 
отъ погьшсованите листи бързо загнн- 
ватъ. Освепь туй гипса е добро ториво. 
Въ една каза въ 4exiu ступаните са 
врекли да даватъ за 100 мьиикн 100 
парички; за малко време били отъ 
навалицата нанесените мъпшш прину
дени да не даватъ за 100 мишки до 
вече отъ 1 грошъ. И туй средство е 
добро.

К. И. Поповъ.

КАКВО ИМА ПО СВЪТЪТЪ.

Постоянните мжки и страдания, безпо
койствата и гладътъ убпле силите а па 
най-здравите моряци и некои отъ техъ  
биле доведени до последните минути на

жпвогътъ си. Най-после, на 12. Юния 
иредъ очите на мжчениците са показалъ 
надъ морските волни Тиморъ—многоже- 
ланниятъ Тиморъ, и на 14. Юния, после 
48 денонощия, които биле проведено подъ 
откритото небе, на откритата лодка п по 
неизвестнпятъ океанъ, тие излезле въ хо- 
ландезската колония Кутангъ, дето  биле 
посрешнати отъ жителите съ особенно са- 
чувствие и съ неизсказанна радость. Блигъ 
са вжрналъ въ Англия чрезъ Ватавия, но 
иовЬлъ съ себе си, като светиня, и лод
ката си, която спасила жпвотътъ на тол
кова честни и млжественнп хора, Ч ове- 
колюбивиятъ планъ, който сжвсемъ невин- 
ио не можелъ да исаждни Блигъ като ка- 
петашшъ на Боумгъ, той исиалнилъ като 
капегашшъ на ладията Провидеицъ. На
9. Анрнлия въ 1792 година той нзново по- 
сетилъ Тайги, натоварпдъ корабътъ си съ 
1281 растения н на Януария 1793 г., носле 
множество опасности, дошелъ щастляво 
на островъ св. Викентпя, дето  осгавилъ 
333 джрвета, а после са отправидъ на Я~ 
майка, ДЪто стоварилъ останалото коли
чество. И така, хлебното джрво било пре
несено по островете на Атлантическпятъ- 
океанъ огъ далечните острове па Южното- 
море и Блигъ бплъ уверенъ, че сичкото това 
ще да ощастливи големо множество живи сж. 
щества: но но тие места това джрво не било 
въ сжстолипе да победи ни бананите, ни пп- 
зангите, ни другите местни плоди. Негри
те едагъ  плодовете отъ това джрво само 
въ най-крайяите случаи. А какво са е слу
чило въ онова време съ злодейците? К а
кво сж тие правиле и какъ сж живе.ае въ 
далечиите страни, по конто сж мислиле да 
намератъ щастие и благополучие? Иснжл- 
ниле ли сж тие своите желания ? Останале 
ли сж ненаказаннп за своите нреетжпдеиия? 
Най-после, могде ли сж тие да жпвеятъ 
свободно и д а  кажатъ, че совестьта имь са 
намира въ еетественно сжсгояние? Щомъ 
Блигъ иристигнадъ въ Англия, то пра
вителството са })ешнло да употреби сички- 
те си усилия н да намери злодейците даже 
и подъ земята. То нспроводило единъ вое- 
ненъ корабъ, подъ име Пандора. н запо- 
ведало на капетанинътъ му да са повжр- 
ща назадъ преди да ностигнале цельта
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си. Пандоръ тръгналъ право камъ остро- 
вете Дружба п камъ оетронете Съдружие. 
Той пам^ралъ 14 души отъ престъпници - 
те още на о. Таптп, оковалъ ги въ спи- 
джире и дов^лъ ги въ Англия. 1ТЬкои отъ 
т4хъ биле простени, а нЕкои обесени. 0 ·  
св4нъ това, н4кои отъ престъпниците сста- 
виле тоя свйтъ прТ,дн да стигне Пандоръ. 
Едни отъ гЬхъ умp i ле отъ естественна 
смърт ь, а други биле убиели отъ маст
ните жители за тЬхнаятъ развратъ. Но 
ннгелизското правителство желало да най- 
де предводи тельтъ па злодейците и не
говите по-първи другаре. Когато Пандора 
дошла въ Таптп, то Християнъ н осемъ 
души отъ неговите по-вврни приятели не 
биле вече на тоя островъ. Жителите, дз- 
вгЬстиле пигелизскнятъ капетанннх, че 
Хрнстиянъ отдавна вече е оставнлъ Таптп 
п че е завЕлъ съ себТ> си и няколко мъже 
п жени. И така, ннгелизското правител
ство дълго време не знаяло каква съдба 
е постигнала Христняна и д г1з са тон намира.

На неизмеримото по своята дълбочина 
Южно-море са намира единъ малакъ ос
тровъ, който са нарича Ниткаирнъ и кои
то въ онова време е билъ съвсймъ нео
битаеми. Бреговете на тоя островъ, които 
съ обрасле отъ горе съ гора н съ богата 
зеленина, са високи и скалисти. Само на 
едно место, и то въ безвътренмо вре,че, 
може да са доближи корабъ до тоя ос
тровъ и да види неговите прекрасни ме
стн ост . Особенно живописни са неговите 
северни страни. Но покатостите на мал
ката вАЗвишенность растатъ великолепни 
кокосови палми, банани и хлебни дъ р
вета, а отлЕво п отдесно висатъ стрдмни 
и величественни скали. Ни мЕсоЬдпи зве
рове. ни ядовити змеи, ни двоеноги не
приятели не нарушаватъ спокойствието на 
великолепните горп, падъ който цвдр- 
чатъ множество прелестни пиленца. Ето 
кое место, тогава още пустинно и необи
таемо, е било избрано отъ Христняна и 
отъ неговите другаре за техните мечтаеми 
блаженства. И наистина, това Micro би 
било земни рай за оние божи. създайия, 
които нвматъ па сърцата си вънкашно 
бевпоиойствия, т. е. които нематъ отъ кого 
да са боятъ. Истина казвалъ умните хора,j

че щастието на човЕкхтъ зависи нсключи- 
телво отъ неговата нравственна чистота. 
Злодейците, които живеле уединен но и ко
нто биле защищепп отъ самата природа, 
носиле неприятельтъ си въ своите соб- 
ственнп ГАрдп, а твърде скоро райскиятъ 
островъ заирпличалъ на нстиненъ адх. 
Най-иапредъ Хрнстиянъ устроилъ своята 
малка община доволно добре, п сичковървФ- 
ло пцсо, рад· сгно и щастливо. Но единъ 
ТВ*иде опасеиъ врагъ, т. е. неговото соб- 
ствеино слрце, му не давало никакво спо
койствие. Много дни, много недели, даже п 
цели месеци тоя престъпник* ходплъ на 
една отъ най-високите скали а гледаль  
камъ океянътъ съ безпокоенъ иогледъ я 
съ особенна душевна борба. Той мислплъ 
и дене и ноще, че правосъдието отмъщение 
ще да го намери и въ ИАкалътъ... Когато 
Хрнстиянъ н неговите другаре излезле на 
Питкаирнъ, то тутакси развалиле своиятъ 
корабъ. Т и есабоел е  да не откриятъ чрезъ 
него и гЬхното местожителство. И така, 
гие сами обрфкде себе сн на вечно зато
чение. До тоя островъ почти никога са 
не доближилъ европейски корабъ. Освйиъ 
това, между европейците а тантянете иро- 
пзлезле несъгласия и открита резня. Не 
преминала нито една година, а Хрнстиянъ 
и 4 души негови другаре биле убити отъ 
таитян-ете. Тантянете погинале до единъ. 
Единъ отъ ингелизете намислилъ да нрави 
отъ едно растение оиияняюще питие. То
ва интое било най-главната причина, ко
ято ВАОружила членовете па общината 
единъ иротивъ други и която принесла 
доволно горчиви плоди. Тоя пнгелизииъ 
иострадалъ плрви огъ своето изобретение, 
Когато единъ депь са наиплъ до най-иол 
слйдията степень, той нолудЕлъ и скок* 
налъ въ морето. Другите упушнале Юнга 
п Адамса, за да защитатъ себгЬ си. Само 
тие два престъпника умр-Ьде отъ своя соб
ствен на смлрть. Истина казватъ умните 
хора, че црестАПленията никога не при
насят* сладки плоди.

По оние тропически мЕста, д^то топли
ната са съединява съ влажностьта, расте 
едно твърде‘ чудно м твърде полезно ра
стение, което, както са види, е хранило
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прадедите еа човечеството много хилядо
летия. Това растенпе, което пма нЕколко 
видове (бананъ (Musa sapientum ), пйзангъ 
(Musa paradisiaea) и др.) носи общо на
звание музацеи (Masaceae). Въобразете си 
петнайсетъ нлп двайсетъ Футово тревЕн- 
но растение, което има дълго (10 Фута) 
и широки (2 ф.) свЕтлозелени, като ко
принено кадифе, дисге, на които тканвте 
съ до толкова нЕжпи, щото и най-тихп- 
ятъ вЕтаръ е въ състояние да ги разкъса 
до самата жилпда ва държката. Между 
листего са показвате голЕми кл асо видни 
цвЕтове, които повисватъ надоле, въ ко
ито са намиратъ около 300 плодове и ко
ито пматъ голЕмо сходство съ натрупани 
една надъ друга краставици. Ако нЕкой 
да би поглЕдналъ на това великолепно 
и чудно растение, го би трЕбало да си 
помисли, че то достига до своето пълно 
развитие въ продължението на цЕли рЕ- 
дове години, а наистина достагочнп съ са
мо 8 или 10 месЕдп, щото поникналото 
растение да израсте до 20 Фута и да даде 
нлодъ.

Тоя громаденъ клась, както и житото? 
дава нлодъ само веднашь и има само е-  
динъ класъ. Когато бъде обранъ плодътъ, 
то растението са пресича н корЕнътъ му 
пуща нови младочкн, конто са раззеленл- 
ватъ въ продължението на една година. 
И така, земледЕлецътт е дълженъ да о- 
чпсто полето отъ старите растения, да са 
върне дома си н да чЕка спокойно нова жЕ- 
тва. Това растение не изисква никакви 
други трудове. СЕки нлодъ дава около 20 
оки хранителни вЕщества. Хумболдъ го
вори, че такова пространство земя, коею  
бп давало 11 оки пшеница, може да при
несе банаиовн илоди 1200 оки, слЕдова- 
телпо оная нива, която е насЕяна съ хлЕбъ 
и която храни само единъ човЕкъ, ако 
бъде насЕяна съ банани, е въ състояние 
да илхрани дЕло многочосденно семейство.

Разбира са, че тие богати дарове на при
родата иматъ свои и доволно лошави стра
ни. Хартвигъ говори така: „ДЕто на човЕ- 
кътъ е така лесно да живЕе, тамъ за- 
спиватъ неговите най-добри сили и той 
нада почти до положението на онова ра
стение, което го храни безъ никакавъ труд-ъ.

Издатедь Д. В. Храновъ.

Трудътъ развива нашите особенности и 
удовлЕгворява нашите наслаждения. Ние 
благодарнме бога, че на нашите нивя зуЕ- 
ятъ не банани, а пшеница.“

(Продължава са).

РАЗНИ.

Научаваме са, че въ нЕкои Търновски сода 
съ са съставили земледЕдчески дружества. 
Въ село................... на срЕдата на пътя из
между Търново и Сев-йево е съставено та
кова едно дружество поде име >.Награда«съ 
наетоявашето на дЕда Матея ПрЕображен- 
скШ · Въ село Муси на (Търновско) е съста
вено друго дружество съ настоявашето на 
учителя Димитра отъ Беляковнцъ и Г. Хр. 
Попова. ЦЕдьта на тЕзи дружества била да 
са нсиращатъ ученици въ нЕкое зсмледЕл- 
чсско училище въ странство. ’Грете земледЕл- 
ческо дружество са съставило и въ село Е- 
лари (Търн.) съ настоявашето на същ1Я Ди
митра отъ Беляковицъ. Hifi похваляваме прЕд- 
начинателитЕ за съставянето на тЕзи дру
жества и ги насърдчваме да иостоянству- 
ватъ въ предприятията си. Друго таквозъ 
(безименно) дружество е съставено прЕди 
нЕколко години въ село Черковна (Права- 
дШско), дЕто, както са научаваме, имало 
доста каииталъ. Hie не знаемъ цЕдьта на 
това дружество.

7 ки. на »Ступанъ“ с.ъ са вмъкнали иЕколко 
печягни погрЕшки; тъй на ир. вмЕето о м о я  и м а 
напечатано е анопими;  вмЕсто адг е риат иван  
-  ам н ери ат и в и а и нр.

_ МЕсецитЕ са минуватъ, и нашитЕ спомо
ществователи и настоятели се са умълчаватъ, ако 
н да ги молихме нЕколко пъти да пп внесътъ стой- 
яостьта ва листа. За да излиза рЕдовио и наврЕме 
С т у п а н т» трЕбг.гъ нари. Нечатарьтъ не печата 
безъ пари, и пощата не зеиа пакетитЕ дордЕ не 
са дадатъ иаритЕ паиредъ. Нш сме казали другъ 
ил.ть, и иакъ казваме, че С т у п а т ,  както и да 
е, ще свърши годината, пе трЕба да са бои ни
кой. Нека и нашите настоятели и спомоществователи 
благоволятъ и ни впесатъ наритЕ за листоветЕ( 
що имъ пращахме. За напрЕдь енчко, било писма, 
пари или друго, което са отнася до С т у п а н ъ ,  

ще са нсираща само до издателя Д. В. Храновъ 
въ Видинъ,

Въ печатницата на Д, Иванеска.



ПРИТУРКА ИЛ 9 и 10 Книж, „СТУП АН Ъ .
КАКЪ СЛ БИСТРИ ВИНОТО.

НТкои вина са обистрятъ огъ само- 
себе си, слТдъ като преврътъ (преки- 
пятъ). Лесно са обистрятъ сами онези 
вина, които не съдържатъ въ себе си 
никакъ захарь, т. е. на които синката 
захарь са е преобърнала въ алкохолъ 
(спиртъ); за таквизи вина не тр4ба 
искуствеипо обистреваше. Но има и 
таквизи вина, които не могатъ са о- 
бистри отъ само себе си, по причина 
на гъстипата си и на захарьта, която 
пе са е преобърнала на спиртъ. Че е 
много по-добро бистрото вино отъ мъ
тното за това не тр^ба много доказа
телства. Бистрината на виното въздига 
твърде много неговата цТнъ, защото 
тя уголемява хубостьта му. Едно ви
но може да има най-добриятъ вкусъ, 
но ако е то мътно, неговата прият- 
ность са намалява, както о цената му.

Претаканието или претачанието на 
виното има голЪмо влияние за бистри
ната му. Съ претачанието виното са 
завардва в отъ много болести, които 
често са появяватъ въ него. Богато са 
претача вино, времето треба да е ху
баво. Но само съ претачанието мътно
то вино не може са обистри съвхър- 
шенно. За това има разни материи, ко- 
ито съ са употребявали и са употре* 
бяватъ отъ опитните и вещи винари. 
Ние ще сиомепемъ па кратко само за 
некои отъ тези материи, които сполу
чливо могатъ са употреби за обистре- 
пие на вино. 1е съ именно: моруновъ 
мЪхуръ, бЬлтжкъ отъ пресни яйца, 
кржвъ и пр.

Моруновъ мЬхуръ. За 100 оки вино 
може да са зематъ 5-6 драми мору- 
повъ мехуръ, който са парезва на мал
ки частици (парчета), полива са съ е- 
дна ока или повече вода, оставя са 
малко време дорде са добре размокри

и, най-после, са излива въ 100-техъ 
оки вино, като са разбърква въ съ
щото време това вино съ единъ пъртъ. 
за да са размеси добре съ морунова 
мехуръ. Една часть отъ морунова ме
хуръ е растоплива, а друга—верасто- 
плива. Тръпкавата киселина, която са 
намира въ виното, стяга влаканцата па 
морунова мехуръ, въ които са замота- 
ватъ плавающите въ виното частици 
и са оталожватъ иа дъното въ бъчвата. 
Растопливата или растопителната часть 
иа морунова мехуръ са съединява съ 
тръпчивата киселина и образува твър
до вещество, което тъй също са ота- 

е>
ложва на дъното въ бъчвата.

БЪлтжкъ отъ яйца. Белтъкътъ отъ 
яйцата са състои отъ растопителни и 
□ерастопителни частици, както и мо
рунова мехуръ. За 100 оки вино са 
зематъ белтъците на 5 яйца, които тре- 
ба да бъдатъ съвсеит» нови и пресни, 
защото вехтите и развалени яйца по- 
вреждатъ виното. Тези яйца са посо- 
ляватъ съ половипъ кривачка чиста бе
ла соль, счукана и пресеяна, н върху 
сичко това са налива до една ока во
да. После са разбиватъ яйцата съ ед
на пръчица или лъжица за да шуп- 
еатъ и когато сичката смесь стане па 
пена, излива са въ стотехъ оки вило, 
като са разбърка въ същото време то
ва вино съ единъ пъртъ, за да са раз
меси добре съ белтъците. Подиръ то
ва, виното са оставя 4.-5 дни мирно? 
сичкате нечистотии падатъ па дъното, 
повлечени отъ белтъците иа яйцата.

Кржвъ. За обистрепието па виното 
може да са употреби, както казахме, 
и кръвь, която най-напредъ треба да 
са изсуши и на прахъ сдребни (счука); 
тя действува също тъй, както и бел
тъкътъ отъ яйцата. За обистреиие у- 
потребяватъ и туткалъ; по това сред
ство не е добро, ако и да го препоръ-
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чватъ вгЬкои, защото често са прави 
туткалътъ отъ вещества, които съ на- 
чнали вече да гпиятъ, а съ това вино
то ще са повреди още повече. ОсиЯпь 
гЪзи бистрила има още и други, по 
най-добрите съ тЯзи, които по-горе о 
писахме. Филтрирапието или прецЯа; 
давието е тоже добро за обистрение ви
но. На нЯкои мЯста прецЯждатъ ви
ното си презъ няколко чували.

З А  О Г Р Ъ В Ъ Т Ъ .

Зимата наближава, трЯба да саприготвямо 
да противостоимъ на ст}'да, йбйто подиръ 
няколко дни ще ни накара да търсимъ то- 
пдитЯ соби. За огрЯвъ ние употрЯбяваме дър- 
ва и въглища (кюмюръ), а по други страни 
освЯнь тЯзи, хората употрЯбяватъ за горЯние 
още и каменни въглища, а въ най-ново вре
ме и въздушенъ газъ, съ който освЯтляватъ 
и улиците, театрата и други общественни за
ведения въ голЯмите европейски градове.

Д ъ р в а  има твърди (ягки) и меки. Твър
дите дърва съ много по-добри, отъ мегкиге, 
защото правятъ по-годЯма и по-трайна то
плина. Между твърдите дърва спадатъ : б у- 
н о в о т о ,  г а б р о в о т о ,  д ъ б о в о т о  
(граница), и я с е н о в о т о  дърво; а между 
мЯките: т ο π о л а та , л и п а т а ,  в ъ р б а т а  
и др. Причината да тонлятъ по-добрЯ твърдите 
дърва отъ меките е тъзн, че влаканцата на 
твърдите дърва съ много по-гъсти отъ вла
канцата на меките.

Когато са купуватъ дърва трЯба да са 
глЯда, щото да съ гъсти, набити и да нЯ- 
матъ дупчици, шуплини, черво-ядения и пр.. 
освЯнь това да съ яки и да кантятъ, ако са 
удари една цЯпеница о друга. НЯкон купу- 
ватъ сурови дърва, но съ това са яъжатъ. 
Сухите дърва горътъ по-лссно и по-добрЯ 
отъ суровите, и въ тЯхъ (въ сухите) има 
много по-вече въглища, а то е твърде важ
но. НЯкои си съ исиитвали да видятъ и да 
са увЯрятъ въ кои дърва има повече въг
лища, въ сухите ли или въ суровите; и на- 
мЯрили, че въ 1 0 0  оки на пр. сухи букови

дърва имало 40 %  *) оки въглища, а въ 
мокрите—едва 24 °/0. А колкото повече въ
глища има въ едни дърва, толкова и по-го- 
дЯма топлина правятъ. И тъй сухите дърва 
съ ип-добри за горЯние и топленив.

Пзъ между яките дърва най-добро е бу
ковото дърво, което е бЯло и гъсто, набито 
и добрЯ кънти ако ударнмъ една цЯпеница 
о друга. У сички сухи дърва има 20-25 на 
сто вода.

К а м е н н и  в ъ г л и щ а  има нЯколко ви
да. ТЯ съ станъли отъ разни дървета и ра
стения, които съ са затрупали подъ земята, 
когато съ ставали съ земята разни преврати. 
Отъ таквизи преврати на много мЯста потъ
нали и са затрупали цЯли гори, дървета и 
растения, които отъ силната горЯщина въ
тре въ земята станъли на въглища и са на
пили съ рудни частици та са вкаменили. Та
кива вкаменени въглища отъ дървета (дър
веса) и растения са намиратъ на дълбоко по 
много мЯста у земята, отъ дЯто ги и копа- 
ятъ днесь. Преди нЯколко години са раскопа 
една рудница за каменни въглища около Тря
вна (Търновско), а въ Европа има вече хи
ляди рудници за каменни въглища. Но ва- 
порите, желЯзницнте и по Фабриките упо- 
трЯбяватъ се каменни въглища. И за въ къ
щи съ много добри. Отъ каменните въглища 
правятъ още и въздушенъ газъ, който са у- 
нотрЯбява за освЯтление на улицитЯ въ го 
лЯмите градове.

ЕСЕНСКО ОРАНИЕ.

.Мнозина отъ нашите орачи оставятъ на 
цЯлннн, то естъ непреорани онЯзи ниви, 
конто есень не ще сЯятъ. За да са увЯрнте 
въ това, излЯзте,—конто обича,—есенно вре
ме на пелето и ще видите, че много ниви, 
конто СхЪ били презъ лЯтото посЯяни съку- 
кугрузъ, жито, ечнмикъ или други, съ оставени 
на стърнища тъй, щото презъ цЯлата зима 
етоятъ неиреирани, та чакъ на нролЯть, ко
гато наближи време да са иосЯятъ, отгоре-от- 
гораса преораватъ. Много губятъ такива о- 
рачи, коигъ оставятъ нивите си нопреорани 
презъ цЯлата зима.

Съ оранието на земята са преобръща дол- 
нята пръсть отгоре, а горната, която е била

(*) °/„ значи на стотЯхъ.

На повърхнината отива отдолу. Киви прео 
рани есень, оставени на бразди (брязни), из
ложени цЯ.та зима на въздухътъ, студъгъ, 
дъждътъ, вЯтърътъ, топлината, влагата и up., 
раздробяватъ и емървягъ земята тъй, щото 
я наиравятъ мека, пръхка и рахла като пе- 
пель. Съ дЯйствието на кподородътъ и дру 
гите въздухообразни (газове), които са на 
миратъ въ въздухътъ, преораната почва, т. 
о. нръстьта на повърхнината си приготвя 
много храна за растенията.

Есенското орание е необходимо нуждно 
особенно за тЯжката или жилава земя, ка- 
квато е на пр. глината. Ако оставяме такива 
земи да ги оремъ на нролЯть и тогава да ги 
сЯеме или садиме съ нЯщо, ние трЯба най- 
първо да чакаме дордЯ са изсуши зимната 
влага, която бива премного отъ зимните снЯ- 
гове и дъждове. А и когато ноизсъхнатъ 
такива ниви и ги преоремъ, то ще иматъ та
кива голЯми буци, които трЯба да са раз- 
бнватъ и растрошаватъ, а то става съ голЯ- 
ма мъка и трудъ. Таквазн нива не ще бъде 
рахла, и семето, което са посЯе въ нея, до
хожда въ тЯжка и жилава земя, и подиръ 
дъждовно време таквазн земя засъхва тъй, 
щото става яка като камъкъ, распуква са 
отъ слънцето, мшдите корЯнчета са прекъ- 
сватъ и растенията не могатъ да растатъ 
както трЯба, а по нЯкогажъ и изсъхватъ.

За такива земи нЯма другъ лЯкъ освЯнь 
да са оратъ есень, и то колкото са може по- 
дълбоко. Есенно време не трЯба да са бо- 
имъ, че като изоремъ отъ м ъ р т в и ц а т а ,  
ще отслабне земята; напротивъ есенно време 
колкото по-дълбоко са оре толкова е по- 
добрЯ за нивата. Есенското орание е иоло- 
винъ наторявание-

Ако нивата е орана есень, то на пролЯть 
биле и не трЯба да са оре, доста е да са 
повлече само единъ нъть съ повлякъ или 
друго оръдие, и тутакси да са посЯе. Ра- 
зумЯва са, че не трЯба да са чака да за
съхне и заякне много земята, но да са глЯ- 
да на влагата.

Разликата измежду есенското и пролЯтно- 
то орание е значително голЯма. СЯкп земле- 
дЯлецъ трЯба да държи за есенското орание 
слЯдующето общо правило: нива, която е 
"ставена да са посЯе на пролЯть, непремен- 
н*> трЯба да са преоре есень.

Ако нЯкой земледЯдецъ ие би нмалъ вроме.

да преоре сичките си ниви есень, по ири- 
чнна на много други по-важни полски рабо
ти,—както много пъти са случава,—добре 
ще стори да ги преоре баремъ тогава, ко
гато си свърши другите по-важни работи, 
макаръ и да било малко по-късно.

Ползата отъ есенското орание еощ еитъ- 
зи, че корЯните на буряна, изложени чрезъ 
есенското орание па зимния студъ измръз- 
ватъ га презъ лЯтото не що имаме толкова
трудъ да чистимъ нивите си отъ непотрЯ- 
бниятъ бъндралакъ.

ЗА  Л У Ц Е Р Н А Т  А.

Луцсрната (Meclicago sativa), на която и- 
нак са казва ш в е й ц а р с к а  или с и н я  д Я- 
т е л и н а  (der blaue Klee), е една от най 
износнштЯ кърмнн растлинм. — ДЯто царува 
чЯсто сушата, дЯто прЯз лЯтото не вали до
волно дъжд, тамо дЯтелината, иди трилистни- 
ка (Trifolium pratense), за която говорихме 
в притурката на 7 и 8 брой на С т у п а н а ,  
прЯстава да бъде крал на кърмннтЯ раст- 
линн; тамо луцерната кралува, защото в та
кива мЯста дЯтелината не вирЯе толкова, кол
кото нея, пощо тя не пуща толкова надъл- 
боко своитЯ корЯни, и заради туй по малко 
снася сухо врЯме. ОсвЯн туй луцерната мо
же да са коси и о цЯли двЯ недЯли πό pauo 
от (чьрвената) дЯтелина. ДЯто сЯеме доволно 
луцерна, тамо най лесно можеме кърми до
битъка цЯло лЯто дома си, там не сме при
нудени да го пущаме да пасе на miuia. Мно
го пъти сичката луцерна неможеме изкърми; 
тогава я изсушаваме на сЯно, което не мал
ко може ни помогна да прЯзимувпме доби
тъка си. — Луцерната вирЯе най добрЯ в 
топлнтЯ климати, нъ, както казахме, тя ра
сте и в сухитЯ страни. Ней най понасят 
елънчовитЯ мЯста. ХладнитЯ и студенитЯ го
дини не понасят на луцерната. — Тамо дЯ
то е земята силна, глинястоварна, достатъ
чно дълбока, незаплЯведена сиречь необра- 
стла с бурян—чиста инемокра; тамо луцер
ната най добрЯ расте. Луцерната вирЯе по 
много тогава, когато е мъртвицата сиреч’ 
подорницата варовита. На мокра земя, на 
земя ненропустна мъртвица и с плитка ор
ница—луцерната не расте; в такава земя тя 
неможе да простира на вътрЯ д ъ д г о в а т н -  
тЯ си корЯни и тъй загинува. — Нива за
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сЬяне луцерна тр^ба да с разорана колкото 
оа може иб надълбоко, да нКма никакви бу
ци и никакъв плевел, защото тойзика, осо- 
бенно т р о с к о т а  може да удуши луцер- 
ната първата година дору е слаба съвсЬм. 
Заради туй трЪба да сЬем луцерната иа у- 
гар или подир окопнина; с други думи да 
речем, една година на пр-Ьдн Tpt6a да у- 
гариме нивата, сиреч да оставиме непосЬта 
за да можем и ора по вече пати, или (ако 
не е много обрасла с трКва или много теж
ка) трЪба да н посаднме с барабой, куку- 
руз или с друга окопна растдина, а че на 
другата година на прод-Ьт’ да посеем лу
церната. Ако речем да торим нивата, то 
трйба да я наториме още на есен, защо
то луцерната необичя скоро-наторена зе
мя. — Луцерната са etc, както и дЪтели- 
ната, въобще, напролЪт, именно в първата 
половина на апри.ия, даже и πύ напр^, с 
други думи когато сЬеме ечмика или овеса, 
въобиуЬ лЪтнинага, в която тя ще са cte. 
Най напрЬд octeaMe нивата с лЪтнината (но 
πύ р^кичко !), послЬ я овлачяме (веднаж !), 
а че тогази разсМваме луцерната и овла· 
чаме (или и оваляме с лекъ вал) нивата още 
веднаж за да са закрие (πό малко !) и ней
ното ctMe. Намети С'Ьят луцерната без з а- 
к р нлна  растдина ; тогаз е добрЬ да я по- 
cteM с машина на рЬдове; посЪта на гола ни
ва, луцерната са хваща нЬкога пб Ao6pt и мо
же да са коси още първата година. Когато са 
случи да noitra закрилната сиреч’ връхната 
растдина, т. е. житото, в което сме я по- 
c t ли, то е иб добрЪ да го покосиме за кър
ма сиреч’ да не го оставяме да y3pte, ами 
да го покосиме щомъ закачи да цъвти ; и- 
нак луцерната може да заглъхне и да заги~ 
не. На 1 хектар стига 17-20 килограма ct- 
ме луцерна, колкото й е по пристойна зе
мята, толкоз но малко сЬме noctBaMe. C t-  
мето Tpt6a да блде ново, здраво, чисто, 
безплЪволио. В купеното ctMe 4tcTO са на
мира иомйсен един штЬвел много вредителен ; 
името му е влачннк (Cu,scuta trifoli). Ct- 
мето на влачнпка (който са нарича така за
щото са влече) ако и да личи от ctMeio на 
луцерната поради това, д^о не е тъй ясно 
жълто и толкоз лъскаво и £дричко—мачно са 
отстранява. Пай лесно са отстранява както 
от луцерната тъй и от днешната (Виж. 
ирит. на бр. 7 и 8) тъй: Земи една малка

каца, насипи в нея до u tiu t с4ме и я на
пълни до половината с вода; тогази разбър
кай ciMeTO nth-олко пати, пустни водата 
npt3 чепа на кацата да нстече, огЬд като 
сбереш ctMeio що плава; Hajtii в нея пак 
вода и бъркай пак : тъй ще отстраниш сич- 
кото плйвелно ctMe, което трЪба да изгориш. 
Подир туй изсипи ctMeTO отъ кацата, тури 
го на една черга да изсъхне, та па ctft и са 
ие бой, че ще да затирс влачника луцерната 
на нивата ти. CtKOra би тр%бало да постл- 
пваме така πρΐΛΗ да noctene едно сЬме, за
щото и ctitora само такива растлини из
растват каквото е било сЬмето. Казано е, че 
каквото iioctcM таквоз и ще пожънем! Но да 
оставиме това и да продължаваме своя раз
каз за луцерната. Тази благословена раст- 
лина, която била позната на разумни^ сту
пани още πρΐΛ рождество христово, тая npt- 
полезна дЪтелина, която й нападат толкова 
мншкьггЬ, колкото надЬтят чьрвената, или о- 
никновениата дЪтслпна, сиреч трилистника, 
лзщерната, казват трае на слщото поле от 
4 до 12 години и може да са коси npt3Tt- 
тото 4 пати; луцернището ι)  трЪба да за- 
ораваме само тогаз, кога закачи на Mtciu да 
са затрива. CtKa година на npoitT1 е добрК 
да я nptBTa4aMe с остри брани и да я по- 
ториме, ако харно не вирЬе. Най добр-t е 
да я ториме с пепел,  гипс (алч̂ я) или да 
я поливаме с горница т. е. разр^ена пи
коч. Когато печем да я наторимес комност, 
сиреч със cMtceH тор, то трЬба да разхвър
ляме него връх луцернището още на есен. 
па на пролог да го сбираме със търмАк или 
с гребло. На луцерната xлtвeн тор, особен- 
но nptceH и конский,  не изнася май ни
как. На луцернището можене пуща добитък да 
пасе, ολϊλ като покосиме к а  λ ϊ  на есен 
луцерната носл^ен пат, но чак подир тре- 
тята година; най напрЬд upta нея и въобще 
npt3 буйната паша, защото в противен слу
чай може да са надз̂ е и—да пукне. Fla др)г- 
гата година, когато е добро BptMeTO, мо- 
жеме захвана да косиме и да кърмиме лу- 
церната още по св'Ьтаго Кирила и Метод1Я, 
но Tpt6a да глъдаме да не блде много мла
да и росна, за да не са издува добитъка 
испьрвен noHt, Tpt6a да я MtceM със слама 
и да я ptжeмe на р'Ьзанка, а че чак тогаз 
да я даваме на добитъка именно на кравь!'

1) Сиреч нивата, д^то е aociia луцериага.
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τ ΐ  и овцйтЪ. На конет-Ь, особенно когато е 
росна или лошаво усушена, много не пона
ся. Луцерната дава най много и най полезна 
кърма, от втората година нагор-Ь и к о г а т о  
ц ъ в т и. За сушене трЪба да я косиме тък
мо кога са разцъвтява, сиреч по раничко, 
защото по сЪлгЬ са сдьрвясва.—На сЬме не 
трйба да оставяме много младо луцерннще, 
защото луцерната от него непуща много о£- 
ме. Луцерната не само дава по вече кърма 
(тр^ва или ctno) от трилистника, ами и пб 
много с-Ьме, което са и пб лесно вьрнгЬе. 
На сащото поле можеме с-fe луцерна само 
слЬд н о в и  ш е с т  г о д и н и .  Четири оки 
несушена луцерна съдържа в себе си тол 
кова храна колкото ι  ока с/юю; 1 0 0  оки или 
килограма луцйрна не сушена съдьржатъ в 
себе си :

77-5 оки или килограма вода и
2 2 '5 » » » сухи вещества,

Именно:
3’5 Азотисти или месотворни вещества,
9 Безазотнн или лоетворни »
8 Дьрвенпна и
2 Минерални вещества или пенел.
На един грам язотисти дохаждат 2 ‘6 гр· 

безазотни вещества; с други думи луцерната 
съдържа май толкова хранителни вещества в 
себе си, колкото млЪкото!

Като прибавило на туй и че от ι хектар 
голяма нива добиваме npt3 лйтото повече 
от 300 кантара зелена (несушена) луцерна.

Не е, мислим, вече нищо потребно да до
бавяме, за да можем смЪло каза, че е мно
го пб добрй на мйсто паши и ливади, д Ъ- 
т о е п р и с т о й н о ,  да сЬеме луцерна изобщо 
детелини, които са не само чЬсто пб хра
нителни от трЬвата и сеното й, ами и иб мно
го плодород дават.

К. I I  и .

ЗА ЗЕМЯТА (ПОЧВАТА) И ЗА НЕЙНО
ТО ПРИГОТОВЛЕНИЕ ДА СА ОБРАБО- 

ТВАТЪ НА НЕЯ РАЗЛИЧНИ ЖИТА, 
СФИДБИ II ТРЪБИ ЗА ДОБИ- 

ТАКЪТЪ.

Отъ день па деиь се повече и повече 
са чуватъ у насъ оплаквания, отъ сЬка е 

дна страна, че настанаде безплодни годи
ни. Старците са оплакватъ, че земята не 
ражда вече така изобилно, както е раж
дала едно време, и разсказватъ, че това 
сащото тпе ся слушал е и отъ своите бащи ; 
дЬто ще да са каже, земята, ако η полека, 
ио се пакъ губи своята илодородность.

Широко е нашето хубаво отечество п въ 
него има още много такава мЬста, дЬто 
земята, безъ никакво наторяванне, дава 
добро житопдЪто хората не знаятъ даже 
кадЬ да дЬнатъ торътъ, а пзхвлрлятъ го на 
куиишата или въ долищата,—което ще да 
каже, че земята е твАрде добра,—но а 
тамъ старите хора са забЬлЬжиле, че се
гашните години не са вече така плодоро
дни, каквито са биле преминалите. Добро 
е накъ, ако земята е много, а народътъ 
малко, та старите ниви,—конто са ослаб- 
иале до толкова, щото не раждатъ вече 
както трЬба,—могатъ да са изоставатъ и 
и наместо тЬхъ да са изоратъ цЬлпнп, т. 
е. такива мЬста, по които рало още не е 
мииувало, или да са засЬятъ оние пзоста- 
веип нивя, на които 15 или 20 години не 
е сЬяно нищо и които са служиле само за 
косотба или за паша на добитакътъ. Но 
такива цЬлиин и такива залЬжЬди ниви 
са са заназиле само въ оние мЬста, дЬто 
земя има много, а нЬма кой да я обрабо
тва. Тамъ, дЬто иаееленнето е гасто, та
кива цЬлини нЬма, а плодородието се по
вече п повече слабЬе, и ето тука хората 
са захванале, наместо да хвлрлятъ то
рътъ въ долищата, да го нскарватъ на по
летата сп. Но п такива земи, на които не 
тутакси трЪба торъ, у насъ има твар- 
де малко; по-голямата часть отъ нашите 
ниви даватъ плодъ съ помощьта на торътъ, 
и сЬка вече знае, че ако нЬкой не нато
ри пивата си, то не трЬба и да са падЬе 
на берекетъ; а при сичкото това и тука 
са забЬлЬжва*това сащото: и днесь ниви
те са торатъ така сащо, както са са то
рил е и преди време, а отъ година на го
дина плодородието става се ио-слабо е сав- 
сЬмъ безплодните години ставагъ се ио- 
чЬсти. Тука може би нЬкой да са усЬто 
п да каже: „когато е така, то трЬба по
вече торъ“. Това е тай, по не савсЬмъ. 
Плрво н ПАрво и торътъ навременй не по
мага: натруиашь торъ много, а полза отъ
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него никаква—житото израсте на слама 
добро, а на злрно не струва нищо: кла- 
сътъ кжсичакъ, зжрното слабо и дребно, а 
тревулакъгъ са родилъ до толкова, щото 
заглушнлъ почти сичката иива; а второ, за 
да може човСкъ по-нзобилно да наторява 
ннвага сн, то трСба и повече торъ да има, 
а за да има повече торъ, то трСба и по
вече добитакъ да джржи, а за да джржн 
повече добитакъ, то и повече храна трСба 
да има; а отдС ще той да я земе, когато 
н па ливадите са забСлЬжва това сжщото, 
както и на нивите, т. е. че п тие отъ го
дина на година губатъ своето плодородие. 
ДСто ще да са каже, каквото и да нра- 
вишъ, се не са издавя на глава.

Ею така като са норазмислишъ малко 
но-добрС, то ги п дохожда на умътъ, че 
онова, което е било добро за нашите дС- 
дове, за насъ не иде ипкакъ наробушътъ ни. 
Разбира са, че нашите дСдове еж биле хо
ра опитни, зпалле еж какъ да са обхож- 
датъ съ земята и научпле сж и назе на това, 
но види са, че дСдовската наука е станала 
вече малка за насъ. Тие сж знаяле какво 
да праватъ съ земята, за да имъ даде тя 
добро изобилие, но чегато сама земята нС- 
какъ си са е иромСнила: орешъ я ти та
ка сжщо и съ ежилото рало, както е тя 
орана н по-нреди, завличашъ я и я сСешъ 
така сжщо, както я е завличалъ и сСялъ 
дСдо ти; а тя не ражда вече така еднцо̂  
както е раждала едно време. Това показ
ва, че съ земята е станало нСкакно си 
промененае, а ако е така, то и въ обра- 
ботваниего й трСба да са промяна нЬщо. 
Въ чуждите сграни,—дСто орната земя, 
въ сравнение съ народонаселението, е мно
го uo-малко, нежели у иасъ, и д4го от
давна вече нСма свободни земи,—иреди 100 
и повече години хората дошле до това, до 
което сме достигиале и ние сега въ па
шите най-населени мСста, т. е, тие забЬ- ! 
дСжиле, че плодородието огъ година на 
година намалява,—което ще да каже, че 
земята отслабва,--нови н небутнатп земн 
нСма, а да подиоватъ плодородието на ста
рите тие не умСде. Лошаво било въ онова 
време за земдедСлинте: да са иростратъ 
въ своята земя нямало никадС, насСкаде 
било T'bcHo; но ето намСриле са умни н

I учени хора, които захванале да разглСж- 
датъ п да нздирватъ какъ }»асте сСка е- 
диа билка, що е ней потребно, за да ра
сте, отъ какво е ежетавена орната земя и 
какво й недостига, и- така издирпле какъ 
да са поправи иувелочп плодородието на 
полетата. Най»напредъ хората имъ не вСр- 
вале. ЗемледСлецьтъ въ чуждите страни, 
както и нашпягъ селСнпнъ, са не предава 
твжрде лесио на нобо гонСщо. Но и тога
ва са намСриде добри хора, които са рС- 
шиле да са оннтатъ п да нослушатъ сж- 
вСтиге па учените своибратия. Послушале 
п излязло добро, а огъ г1зхъ и другите зах- 
ваиале да ириСматъ малко по малко и та
ка достигиале до това, щото у гСхъ сега 
биватъ такива плодородни години, каквн- 
то ние п на ежнь не сме виждале; а гла
вното е това, че тде години у тСхъ би
ватъ равни и че сжвсСмъ безплодни го
дини у тСхъ, като-рСчп, не ставатъ. Ето 
това и доказва, че за да бжде напжлноус- 
сиСшно стопанството па едппъ земдедС- 
ледъ, то не стига само да знае какъ да 
са хване за ралото, какъ да изоре нивата 
сн и какъ да хвжрла семето въ земята. 
Друго нСщо би било, ако сичко въ свС- 
тътъ би вжрвСло безъ промСиение, но ра
ботата е тая, че на земята сичко са про
яснява: едно са измСнява но-скоро, дру
го по-долека, а нищо пе остава безъ иро- 
мСненне. Да земемъ за примСръ такавъ 
едииъ случай: дривпкналъ си ти на сво
ето мЬсто да сСешъ по едн кое сн време 
зимница, напр. по Никулдень, и нривик- 
налъ си да орешъ сь рало и да завличашъ 
сь джрвенъ влакъ. Защо ти иравишъ така, 
ти и самъ не знаешъ, знаеш ь само това, 
че тжй е нравиль баща ти или дСда ти. 
По ако би изведиашъ да ти са случи, ио 
нСкакви си причини, да са иреселшпъ на 
друго иСкое ново мСсто, то ти, разбира 
! са, и тамъ ще да тчиешь да сСешъ по 
Никулдень, да орешъ съ ралица н да влС- 
чешь сь джрвенъ влакъ. Добро, ако ново
то мСсто прилпча на старото, т. с. ако 
пролСтьта захваща въ едно време и зе
мята е така сжщо еднаква, а ако не, то тп, 
може бн, а семСто даже ще да изгубишъ. 
Разбира са, че ако не та, го дСцата ще да 
доидатъ до това, що го да разбератъ ка-
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кво тр^ба за новото агЬсто н ще да са свп- 
киатъ съ новите условия па животътъ, но 
дорде достпгнешъ слйпешката до това шЬ- 
що, то колко лп загуби п трудъ ще да тп 
отвдатъ иа вйтарътъ! х4зъ казахъ, че ще 
да достпгнешъ сл-Ьпешката и това е твър
де вЪрно; тп ще блдешъ иринуденъ да 
испитвашъ то едно, то друго, ще да са мл- 
чешъ съ земята то тай, то пеакъ, н, вай 
послЪ, ако не сполучшпъ въ едно, то ще 
да исниташъ друго, а ако не сполучишъ 
и въ това, то—третйо п т.н. Ето тука на
уката и избавя чов-Ькътъ отъ безполезните 
млки: тя го научава какъ да са завземе 
за земята въ различно случан и въ раз
лични места; обяснява му какво треба за 
секо едно растение, каква земя то нека, 
колко време му треба, за да израсте и да 
озрее, каква топлина са иска, за да озрее 
САВсемъ, какви са неговите корени, длл- 
боко ли или плитко отпватъ тпе въ земята, 
н сиорЪдъ тока учи го какъ н колко на длл- 
боко да оре за него. И така, като знаешъ 
сичкото това, то твлрде лесно можешъ 
да сметнешъ, какъ и кое растение е по- 
сгодно да обработвашь.

Преди сичко ние треба да са запозна- 
емъ съ земята, т. е. съ онзи неинъ нластъ, 
въ който са ражда, живее и са развива 
растението. Тоя пластъ на земята са на
рича почва .  Отъ нея ние ще и да зах- 
ванемъ своиятъ разсказъ.

Когато ископаятъ некой ддлбокъ зим- 
никъ или некой кладенецъ, или въобще 
некоя яма, то секи треба да е' забеле- 
жилъ, че стените на тая яма са састоятъ 
отъ пластове (катове), които много или 
малко са отделятъ едонъ отъ други по 
своиятъ цветъ. Ето тоя горни пластъ, кон
то почти секога бива no-теменъ отъ дол- 
нпятъ, са нарича иочва или орна земя. 
Дебелината на тоя пластъ, по различно 
причини, за които ние ще да поговориме въ 
своето време, е твлрде различна: отъ 2-3 
руна и до 1 аршинъ и повече. Дру- 
гпятъ пластъ, който са намира подъ ор
ната земя, са нарича подночваили грунтъ. 
Миого или малко темипятя. цветъ на по
чвата зависи отъ изгинлите или гнающе- 
те въ иея различни растителни останки, 
като: корени, стлбла н лоста, размесени

съ гнила, съ песакъ, съ варъ и пр. Дето 
ще да са каже, почвата са слстоп отъ две 
главни частн: отъ минерални и огъ орга
нически вещества. Освенъ това, минерал
ните части, така слщо както и органиче
ските, могатъ да блдатъ въ почвата п въ 
твардо, и вь растопено слетояние. За да 
обясна кои вещества са наричатъ мине
рални и кон органически, азъ елмъ длл- 
женъ да направа едно малко отстдпле- 
ние

Сичките тела въ свЪтътъ, който ни о- 
кружава, бмватъ плп органически, или не- 
органически. Органически са наричатъ о- 
ние тела, които са раждатъ, живеятъ н 
огживЪватъ или умиратъ: на техъ при-
надлежатъ сичките растения и сичките жи
вотни. Останалите други тЬла принадле- 
жатъ иа неоргапическите. А органиче
ска вещества са наричатъ оние неща, ко
нто са произлезле отъ органическите те
ла; така, напрпмерх, смолата е вещество 
органическо, защото е произлезла отъ длр- 
во, г. е. отъ тело органическо; торътъ е 
така сащо вещество органическо, защото 
е станалъ отъ нспразиението на живот
ните и защото е смесенъ съ слама; а както 
животното, така и сламата са тела орга
нически и т. н. Минерални или псконае- 
мп вещества са наричатъ, нанротивъ, оние 
неща, които нематъ въ себе си нищо та
кова, което да прилича на животъ, кои
то ие растатъ като растенията и не дгп- 
жатъ са като животните н конто сакопа- 
ятъ нзъ земята, отъ дето са н наричатъ 
псконаеми. Тука нринадлежатъ различните 
планински породи нлн камане, като : гра- 
нитъ, норфоръ и нр.,земите: глина, песакъ, 
варъ и пр. о металите: злато, сребро,желе- 
зо н up. Ако туриемъ едно парче земя на си
лен ь огань и го нажежимъ или опечемъ, то 
органическите вещества въ него ще даизго- 
ратъ н ще да ос ганатъ само неорганически- 
те или минералните. Дето ще да са каже, 
частите, огъ които са сдетои почвата или 
орната земя, могатъ н да са разделатъ: 
на изгаряемн иди органически в на неиз- 
гаряемн илп минерални.

И така, почвата, както ние вече казах
ме, са састои отъ минерална н отъ органиче
ски вещества. Идрвите, т. е. минералните
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вещества, които влазятъ въ слставътъ на 
почвата, повече]о сл: глина, песакъ и варъ, 
размесени помежду си въ различни про
порции и съ една ч&сть много или малко 
-Ъдри камачета. При тие минерални веще
ства са притурени и други органически 
вещества, кои го са пропзлЪзде отъ остан
ките на растенията, атакаслщои на жи
вотните. Тие органически вещества, на ко
ито количеството бива доволно различно, 
са паричатъ и е р е г н о й .  Колкото повече 
иерегной има въ една земя, толкова по
вече и цвЪтътъ В бива по теменъ, а за то
ва тя са и нарича ч е р н о з е м  ъ.

Образованието на почвата или на орна
та земя е ставало савсЬмъ различно. Въ 
началото на своиятъ разсказъ азъ казахъ, 
че нищо въ природата не остава безъ из
менение: даже и камакътъ, който е до 
толкова твлрдъ, щото хората за нЪщо 
твлрдоказватъ, „твАрдо като камакъ“—и 
той даже, ако и твлрде полека, са измЪнява 
постоянно, и причините, които дМствуватъ 
на неговото изменение, са твлрде много· 
Мнозина изь васъ треба да сд заб1>лЪ- 
жиле, че ако на едно и сжщото Micro на 
камакътъ капи постоянно вода, то тя не
пременно ще да си изДАлбае дупчица; то
ва лесно може да са забележи въ градо
вете на каменните плочи, подъ капчуците· 
И така, колкото и да е твдрдъ камакътъ, 
но и той, ако п твдрде полека, са размива 
отъ водата. Кой ие е виждалъ хубавич
ките, крАГЛИчкпте и изгладеничките ка
мачета на даното на блрзите рЪки и ρ ΐ-  
чицо! Кой гп е така огладплъ, ако не во- 
тата ?

Но оппсанного действие на водата влр- 
ху камакътъ става твлрде бавно; павре- 
мени водата действува и ио-скоро за раз- 
сипваииего на каменните пластове; така, 
напрпмеръ, ако на камакътъ са образува 
пекоя пукнатина и ако въ тая пукнатина 
падие вода и гамъ я завари иекой силепъ 
мразъ, то отъ силата на студътъ водата 
са преоблрща на ледъ и при замрлзнува- 
нието са разширява до толкова, щото мо
же да отклсие доста големи парчета отъ 
камакътъ. А че водата при замрлзвани- 
ето си са разширява, то въ това можете да 
са убедите съ следующиятъ онитъ: иа-

Издатель Д· В. Храновъ.

лейте едно шише съ вода п оставете го 
на студътъ; щомъ водата въ него захва
не да замрАЗва, то шишето непременно ще 
да са прАСне. Водата и друго яче още може 
да разсипва каманете: напримеръ, въ пла
нинските места, отъ силните ДАЖДОве са 
образуватъ навременп такива силни по
рои, които съ такава бАрзппа саспущатъ 
отъ планините, щото заграбватъ сичко, 
щото са случи отъ преде имъ: облрщатъ 
и иодкоиаватъ огромни камане, хвлрлятъ 
ги отъ височините и ири иаданието си тие 
камане са разстрошаватъ на дребни пар
чета.

(ПродАЛжава са.)

Р А З Н И .

П р о т и в  г л а в н я т а  у  ж и т о т о  npt- 
порАЧват опнтниьпе ступани много средства. 
Най добро е туйка средство: Земи за сеяне 
ланска чиста пшеница, изсипм я в една ка
ца и налей на нея толкова вода колкото тре- 
ба за да са потопи добре пшеницата, при 
туй непрестайно бьркай; след 1 чегвьрт пу- 
стни нея вода и налей нова, а че па бьр
кай. Подир това пустни и тая вода да ис- 
тече и налей пак нова вода, но но ч и с т а ,  
ами вода, в която си распусгил на Ю кан
тара пшеница 1/<2 ока сик камьк, на когото 
химиците казват медно-симпурова соль (Си 
О. SO). В тая третя вода остави пшеницата 
да кисне един цел час (саат), но незабра- 
вяй да я разбьркаш неколко пати. сетне 
пустни водата и изсипи пшеницата на слън 
це да изсъхне. На трет1Я ден тая пшеница 
можем се. Това средство опитал един Не
мец; нам го съобщи един Чех, който го о- 
пнтал сащо и врьх ечмика. Той сяед пра
нето придавал за по добре и малко негасе

на вар.

к. и: м.

Въ печатницата на Д. Иванеска.
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КАКЪ ТРЪБУВА ДА ПОСТЪП

ВАМЕ СЪ ТОРЪТЪ.

(Вижь 8 кн.)
Отъ това, що ся каза до тука, ра- 

зумЬва ся, че за да не изгубимъ нищо 
vOT't текущитЬ вещества на торътъ, трЬ- 
бува и хлЬвоветЬ (ахъритЬ) да бж 
джгь добрЬ уредени. Местото, гдЬто 
лЬжжть говедата, да бжде равно н въмъ 
заднята страна малко наведено, за да 
могжть да отточжтъ волнитЬ вещества 
въ курубата, която трЬбува да ся на- 
мЪсти отъ къмъ заднята страна на о- 
нова мЬсто, гдЬто лЬжжть говедата. Тая 
кУРУба трЬбува да отвожда текущигЬ 
вещества въ онази дупка, за която ка
захме по горе да ся направи до буни* 
щето (купището). Като ся постжпва по 
този начпнъ, земледЬлецътъ ще доб1е 
добъръ и силеиъ торъ, отъ кийто съ
пълна надежда може да чака по-добра 
жътва.

Въ нослЬдне врЬме поченъли сж нЬ- 
кои си стунани да си пр1уготовлявать 
торътъ на другъ начинъ. Почетпикътъ 
на този начинъ е гласовипа ческн сту- 
панъ Хорскнй, а и Lobe го досга много 
препоржчава, па и мнозина ступани сж 
го вече пр1ели. Този новъ начинъ ся 
състои въ това. Торътъ ся не изхвърля 
на бунището, а оставя ся да стои по- 
дълго подъ говедата. Въ този случай, 
ва чистотата на добитъка и за да ся 
не изгуби нищо отъ текущигЬ вещества 
на торътъ, трЬбува да ся постиля подъ 
добитъка. За постилка употрЬбляватъ 
шумата на различни дърв1е, всЬкакъвъ 
бурянъ, тьрстика и други; нъ най-доб
рата постилка е сламата, която съ дЬв 
нитЬ си сламки най много попива вод- 
питЬ нЬща. За постилка зематъ тъкмо 
една четвъртина отъ тежината яа хра
ната, която добива добичето ве.Ькьтй I

депь, ако на пр. ся дава па добичето 
4 оки сЬно на день за храпа, то трЬ
бува да му ся постиля 1 ока слама. 
Сламата, що ся употрЬблява за ности- 
ляе1е, трЬбува да ся насЬче на по мал
ки късове, защото тогава по-лесно и 
повече понива яодннтЬ нЬща.

Съ оставяшето на тора въ хлЬва на 
тоя начинъ, не само че си остая безъ 
да му ся изгуби нЬщо, нъ той ся дору 
и умножава и подобрЬва, защото си 
остая въ него всичката пикочь; врЬшето 
(гшеи1ето) става полека и точно; нищо 
ся неизпарява въ въздуха, особенпо пакъ 
ако ся отъ врЬме на врЬме посипва ся 
содра (гипсъ). ОсвЬнъ това забравЬнъ 
е отъ врЬдителното влтяте па слънцето, 
на вЬтроветЬ и на дъждътъ; напокопъ 
спечелва ся и отъ работа, която трЬ
бува да употрЬбимъ, когато би го из
носили на бунището (купището) и то 
са спечалва спорЬдъ пресмЬтнувашето 
па искуснитЬ ступани нЬщо около 28°/0 
отъ работата. Такова подтржаваше на 
гора въ хлЬва не е ни за говедата 
вредително (съ изключев1е на кошетЬ, 
кои въ такъвъ случаи трЬбува да бж- 
джтъ на друго мЬсто и подъ нихъ да 
ся чисти всЬшй день). ПървитЬ 14 де
на трЬбува да ся постиля повече, а 
отъ по-послЬ и по-малко ; а за да ся нсс- 
влача къмъ коя и да е страна постил
ката, трЬбува да ся поравнява всЬкой 
депь. Повече отъ 1S недЬли ие трЬбува 
да ся оставя торътъ въ хлЬва. Само 
по себе си са разумЬва, че като остая 
торътъ тжй дълго въ хлЬва, па ся и 
постиля, то ще и добитъка полска 
да ся повдига на горе, та отъ това 
слЬдува, че са приготовлява па тоя 
начинъ торътъ само оиъ ступанинъ. на 
когото хлЬва ее е такъвъ, къквито ги 
има по насъ — като изби. пухаргтицч,
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тъмни и затънтени, нъ прилично внсо- 
кн, още и яслит-Ь трЪбува да бжд^ть 
движими, та съ новдигав1ето на доби
тъка, да ся повдигйть и яслите.

Сега ни остая и още да видимъ 
какъ требува да са постжпва съ то- 
рътъ и на нивата, защото ако сме му 
учували торната сила съ най-гол^ма 
точность, а непостжнаме съ него ра 
зумно и на нивата, то щемъ и тамъ 
да изгубимъ отъ него, ако и иетолко 
това, що му учувахме въ хл^ва или на 
бунището. Безъ да го казувамъ, вся
кой си го знае, че торътъ ся стовара 
на нивята на малки купове и по не- 
кой п.т,тъ тези купове ся оставять по 
м'Ьседъ и повече да си стопътъ нераз- 
хвьрлени и незаорани. И тука слън
цето го суши и ветровете му отиосятъ 
въздушните вещества, а това, което от
лива дъждътъ, не отива по-надалеко отъ 
т^зи купове, и така отъ после на тези 
места, гдето с& стояли тжй лълго тези 
купове, израстнува растеспето буиво, 
мпогу п&ти и до толкува, щото и по- 
легпува. Освенъ това и педозрева рас- 
Tenieio вн въ едно време; а че това 
не е добро, не ще пакой да го откаже.

Когато извозимь торътъ на нивата 
въ такова време, щото да можемъ вед
нага и да го разхвърляме и заоремъ, 
требува да го стоваримь па такива мал
кн, еъ еднакво големи купове, после 
да го разхвърляме на всекяде еднакво 
по нивата и най после да го заоремъ. 
Ако ли ио некаквн причини, като на 
пр. зимно време, или бунището ся е 
напълнило, та требува да ся извози, а 
па нема или не е време за тореше, 
тогава требува не на малки и па много, 
нъ на единъ пли ако е много па не
волно купове да ся натрупа; тези ку
пове добре да ся ут&пчатъ, па пай 
после да ся покрьътъ съ земя (пьрсть). 
Па като дойде време за тореше, тогава 
да ся разхвърля и заоре, каквото вече

рекохъ по-горе. И ако купътъ е сто- 
ялъ по дълго време па едао место 
требува да откопаеми малко и земята, 
що е била изъ подъ него и наоколо, 
на и Heis да разпесемъ по нивата.

Некои си практични ступани казу- 
вать, че е по добре, като ся разнесе 
торътъ еднакво на вс&кадЪ по нивата, 
да ся остави т&й разхвьрленъ да стои 
около 14 дена, и после да ся заоре, 
само въ такъвъ случай нивата требува 
да има равно (оризонталпо) положеше 
земята да е прилично суха и непомьр- 
знала, а нивата чиста отъ буряпи, и ако 
торътъ е вече по нещо загнилъ.

Други пакъ казувать напротпвъ, че 
това не е добро и че по добре е ако 
ся веднага заоре. Не съмъ въ положе
ше щото да изпнтамъ, кое е подоб- 
рото. (За това пие ще поговоримъ въ 
единъ отъ идущите броеве на Сту
пат. р). Нека исекои испита това, като 
на половината на една отъ по големите 
си ниви заоре торътъ веднага, а на 
другата половина го остави незаоранъ 
i4  дена и после да го заоре, а че 
после да наблюдава расгЬтето на ед
ната, и на другата половина, на отъ 
който начинъ е по-добро, това нека сле-
ДУМ.

До тукъ, драгнй ступапано, азъ ти 
разправихъ за торътъ,когото ти имашь 
отъ своя добитъкъ, и какъ да го нап- 
равишъ или по-добре да му запазишь 
торната сила. Направи това, което ти 
вазахъ, и бжди уверенъ, че не щешь да 
ся каешь, за гдето си положилъ по
вечко трудъ, а ако е било нужда и 
некой грошъ. Трудътъ и разноските 
ще ти ся напдатжтъ.

По другите места, гдето земледе, 
|л1ето цъвти и доноси по-голема полза 
на хората, има освепь училищата, въ 
които ся учи земледел!е, още и раз
лични вестници, които поучавать хо
рата; има учители, конто пжтуоать отъ
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градъ въ градъ и отъ село въ село, за 
да поучавать; има и друж ества, които 
и съ рЪчь и съ дел о  поучавать народа. 
Тяй на пр. не отдавна четохъ въ е- 
динъ в^стникъ, че въ Горица (въ Ав- 
CTpia) едно зем лед^лческо друж ество  
разписало награда по 5 0 0  гр. за 9 д у 
ши сел я зе , които би  уредили  гноищ ето  
си (купищ ето си) така, каквото ги учи 
науката. Т я й  много ц ен я ть  хората то
рътъ и гноищ ето, на което ся варди  
и подобрява неговата торна сила. Ти 
отъ сичкнгЬ средства нЪмашь други, 
освГнъ единъ „С туп ан ь,“ който да те 
поучава, какъ трЪбува да работишь. 
П а и негов1я издатель вечъ ся опла- 
кува, че му ся ощ е ненлатило отъ nb 
кои си ! Н ъ не е само този торъ, който 
ся добива отъ добитъка и съ който х о 
рата праватъ плодни своите нивн, ли
вади и л о з я : т е  ся  направили Фаб
рики, въ които ся праватъ различни  
искуствепи тор ов е; т е  купуватъ единъ  
видъ торъ, който доносятъ изъ Аме 
рика и който наричатъ гуаио. И това 
го праватъ при повечето добитъкъ, к о 
гото чуватъ и при по-разум ното чува
т е  на торътъ, който имъ дава сяи ц а  
дъбитъкъ.

П о-п осл е азъ ще ти разправа за гЬзи 
торове, а особевно за онзи, който ся 
добива отъ частите на животните; а 
сега ще ти раскажа за другъ единъ  
видъ торъ, за който спомГнахъ по на- 
пр^дъ, а той е :

КО М П О СТЪ.
Това е единъ видъ торъ, който ся 

прави отъ всичките твари, що могътъ 
да съгноватъ. Такива ся  различните  
буряни и плевели изъ градината, изъ 
нивата и л оз1ето; пилотинъггЬ и т р е 
ск и те отъ дърв1ето, кожата, палците, 
копитата, роговете, козината, вълната, 
перата, кьрвьта и маслото отъ различ  
ните заклани или ум рели ж ивотни; 
вълнените, памучните, свилените и ко

жени дрипи и пьрцал1е; сметътъ изъ 
собн'1' i ,  дворовете, готварниците и др.; 
кальта отъ ул и ци те, ен деци те н гьоло
вете ; саж ди те и денельтж; остатъците  
отъ сапунарниците, боядж ш иьците и 
др.; сапунливата вода и всекаквн д р у ги  
πομϊο ; съ една р Ь ч ь : всичко, което  
може да гние. При всичките тези н ещ а  
за яравев1е на компоста зема ся и з е 
мя (иьрсть), която е потребна като за 
завивка на онези. Т ези  н ещ а гн има 
всекой единъ зем л едел ецъ , и на все-  
каде, а хаьрлятъ ся по пятищ ата и у- 
лиците безъ никакво уп отр ебл ещ е въ 
полза, дору и въ вреда на здрав1ето, 
за щото гш ятъ  тяй  туку на в сек а д е , 
а отъ това ся изпарява единъ д я х ъ , 
който е вредителенъ за човека. Ум
ните зем леделци при всичко че хра-  
нятъ повече добитъкъ и п о -д о б р е  му 
вардатъ торътъ, но они непропущ атъ  
да ся ползуватъ и отъ горенаведепнте  
нещ а, като зна1ятъ, че тр удовете имъ 
само тогава ще ся н агр адя  ть, ако то- 
ржтъ постоянно зем ите си ; и като сж 
видели техн ата  полза, хванали ся да  
гн употребляватъ за торъ. Т е  съ това  
ностигатъ д в е  н ещ а : дворовете, ули
ците, нивите, гр ади н и те и лозята имъ 
ся чисти отъ всекакъвъ бурянъ и сметъ, 
а отъ друга страна ся щ и т е  тези  ниен, 
градини и лозя с я  наторени съ тези  
нещ а, които по насъ едни развалятъ 
въздухътъ по дворовете и улиците, а 
други  пречатъ на с е и т б и т е  но нивите. 
Че не говоря нещ о повече, доста е да  
ся взре човекъ и въ селата, както и 
по гр адов ете. Тука ще види чушки отъ  
Фасулъ и бакла, чукани отъ зел1е и 
други , лозинкн отъ тикви, Фасуль и др. 
пьрчкн отъ лоз1е, клечки отъ ленъ и 
кълчища, разхвърлени по ули ци те, при 
всичко че тези  н ещ а могятъ да ся у -  
потрЬбатъ едни за храна на добитъка, 
а други  непосредственно като торъ, 
ако ся събпратъ на кунъ да  съгниватъ;
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оедева ще видишь мърши отъ цьркнали 
живоТпи, пера, кьрвъ и кости, варь отъ 
разпаднали или поправени зи д о в е ; таме 
пепелъ и варь изхвърлени отъ саиу 
нарницитЬ и различни нощ и да ся цЪ- 
датъ по удицнтЪ туку-речи изъ всЬ- 
кой дворъ; по-нататъкъ ще видиш ь.. .  
колко такива и още нЬща, що би  мо
гли да дойд.ътъ на компостътъ. И всич- 
K H fi гЬзи нЬща бн  умножавали нло- 
довитостьта на нивата, градината и ло- 
з1ето, ако ся събираха и приготвуваха  
така, каквото работж ть другадЬ  ора- 
чет^. И гЬхного събираш е не иска H i- 
що повече, осв1нъ малъкъ единъ трудъ  
и мукаетлъкъ, а разноски никакви. И 
ето какъ. Οη η κ η τϊ cnoMinxTH и нес- 
iiOMinsTH —  сичкнтЬ H iu;a що мог«ътъ 
да съгниватъ —  събирай отъ B ciftb A i, 
кадЬто тя c p im j is r b  : въ двора, въ гра
дината, въ лоз1ето, въ нивата или на 
улицата. Докарай си и niK oa вола земя 
(пьрсть) да имашь готово, γαϊτο  ся 
канишь да правишь компостъ, и поли
вай i s  съ помията кога какво ся n iu ;o  
пере. Като събереш ь отъ онези нЬща 
толкува, колкото е noT pi6no за купътъ, 
постели отъ този колкото едпа педа и 
повечко па n iK oe малко издигнато Mi· 
сто, за да ся еевтича на купа вода 
отъ наоколо. t lo c A i туряй събрани’̂  
за fB ien ie нЬща мЬшапо или наредъ. 
Ако имашь нЬща, които по-м.ъчно съ- 
гнив^тъ, каквото кожи, рогове, панци, 
копита, козина, парцал!е и др., посоли 
Ti3H Hini,a сь варь. Ако ли т%зи n iin a  
c s  толкува, щото да  можешь да напра 
вишь отъ пихъ ц ^ ъ  единъ кунъ, тогава 
no-A o6pi ще ьаправишь, ако отъ τ ix ъ  
стьрпашь особенъ купъ. Като си на- 
тьрпалъ купьтъ (четвьртитъ или окол- 
честъ — все едн о) колкото 1У а-2 лахти  
високъ, тогава го около еа  около за- 
тьрпай пакъ съ пьрсть, нъ т&й, щото 
да  не б«ъде отъ горе на с р ^ а т а  задиг- 
в«ьть, по равенъ, дору и наоколу малко

по-задегнж тъ , каквото да яеоттичг-г» па 
страна водата, що пада отъ дъж дътъ  
както и тази, съ която ще го поли- 
вашь. Ако бн  гЬзи Him,a стояли сухи , 
то T i немогжтъ или баремъ не т&Й 
скоро да еъгш ятъ, за това тр%бува да  
ся поливлтъ; а полив«т»ть ся съ теку- 
щит-Ь вещества отъ торътъ и пикоча на 
добитъка, конто текущи вещ ества ся 
събирлтъ  въ опази зидана дупка или 
с<г.дъ, за които cnoM iH Sxb по горе. И 
иоливаш ето трЬбува да става тжй ч е 
сто, щото да б л д е  купътъ всЬкогн вла- 
женъ, нъ и не много влаженъ, защ ото и 
въ тоя случай бн  ся зaπ p iч и л o  съгни- 
ваш ето. К огато опазишь, че нЪщата, 
които си турилъ на компостътъ (a T p i-  
бува да обихождаш ъ) ся по нъщо угпили, 
а ти го разбьркай тяй добр%, щото 
съвсЪмъ да  ся η3μ ϊη ιλ τ τ ; и ако негдЬ  
отъ повечето пьрсть HiKOn н Ь щ а н есж  
угнили коякуто A p y r m i, а ти притури  
малко отъ хлЬвш а торъ, за да ся у с 
кори и τϊχηοτο съгниваш е. Колкото ся 
по-марливо и n o-A o6p i измЬша и колкото 
повече еднакво угш ятъ CH4KHTi н%ща, 
толкува ио-добъръ торъ става компо
стътъ. А  когато зa б iл iж и ш ь , че сич
кнтЬ Hini,a, които си турилъ на к у
пътъ, сж угнили добрЬ и сж ся п ре
творили въ пьрсть, тогава вече yn oT p i-  
блявай компостътъ за тореш е.

Компостътъ е добъръ торъ за B c i-  
коя земя и за BciKoa билка, а осо- 
бенно е добъръ за л и в адн т^  Купове  
отъ компостъ можешь да си направишь 
па единъ край въ двора, на пивата, 
при лозхето — BciK bAi по твоитЬ M icia , 
γ α ϊτ ο , виждашь че можешь да събе  
решь толкува H i що, щото да  пе е к у 
пьтъ по голЗшъ огъ 3 -4  лехти дълъгъ  
п широкъ и не по-внсокъ отъ 2.

Колко време Tpi6yea да стои к у 
пьтъ да съгнива, то зависи отъ n in ja ia ,  
които си турилъ па него ; обикмовенно 
стои около 5 -6  M icepa, а ако е оть
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в ещ а, що мжчно угпив.ьть, и повече.
Както всЬкой вижда отъ това що 

казахт до тука, за компостътъ петрЪ- 
буватъ иикавви разноски, осв^нъ малко 
трудъ, па да  ся иретворжтъ въ пари  
сичкигЪ онези нещ а, отъ които ся сь -  
ппняме скору, на всЬкоя сгжика, и ко
ито ни воватъ туку речп ва всякое 
вюше въ дв ор ов ете и но улиците.

Спасъ А. Тумпаровъ.

ПО НАРОДНАТА ЕКОИОМИЯ.

(Продл.шеиие отъ 12 книжка.)
Да ли само французите е направилъ богъ 

ва винари иа света?! Или пъкъ, да до са
мо за нихнвте лозя свети п rpte небес
ното слънце?! — Не, нищо друго ни не 
линсва, орв^нь добри Фабрики и рЪши- 
телии хора въ това: иа и ние само тогава 
лесно можемъ видЪ полза отъ нашето бо
гатство.

Друга, ю ж е голяма загубя имами отъ 
разноските, които харчимъ сЬка година 
въ чуждина, за  да си купуваме нужднпте 
за насъ произведения, като че никога не 
бихме можали и ние да еп ги приготвимъ 
сами. Огъ многото подобни загуби, ще по
кажа за примЪръ само н'Ькоп.

Отъ 1747 година, отъ когато M arg ra f  
направи оиигь и доказа, че и оть цвЬ- 
клого ся може нрави захарь, отъ тогази, 
казвамъ, ся е заловндъ почти щЪдъ св^тъ 
европейски, да основава иодобни 3i за
харь Фабрики; а тяхното размиожаваное ся 
до толкозъ разшири, щого вь и осл едп ю е  
години, а именно вь 1869 — 1870 год. ся 
изработило въ Европа, спорЪдъ L ich t-a *, 
πό-вече отъ 16,000,000 кантаря чиста за
харь! и отъ тогазъ ся едномань това ко
личество уголемява така, щото въ най- 
последното вр^мя брои докторъ В е л- 
н е р ъ  произведението на захарьга въ Е- 
вроиа до 18.000,000 кантаря сека година. 
А съ пзработваеоего на това произведение 
ся занимаватъ почти сичките евронейски 
народи, само ние— не!? но пакъ похарч- 
вами с^ка година ио-вече отъ 542,000 ка-

*  Вижъ книгата: Rolm1·'. nov. vgku .ναζ. 43. АЗ.
EcVerfea: Cukrovarnicfcvi.
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нтаря захарь, за когото плащами около 
143,095,000 гроша сека година на чужди 
х о р а !!

Такива огромни сумми иари, вие изна
сяме сека една година изъ нашата мила 
таткови на, безъ да обьрпемъ нито най- 
малкото внимание на това, че ния съ туй 
губимъ отъ дв есгр ан о:

1) Губимъ много съ това, че о гъ рлщЬгЬ 
ни ся отнемва големъ каииталъ, който, 
ако да беше останалъ въ земята ни, щеше 
да подейс.вува вьрху подигаеиетона тър
говията, на земеделието и на индустрия
та ни, които само т е  щ%ха да 8апазятъ 
нашето богатство! 2) Губимъ още и съ 
това, че макаръ и да харчимъ толкозъ 
много нари, но накъ не купуваме нищо 
друго, освеаь в е  т ъ р ъ ! Казвамъ ветъръ, 
защото захарьга не е друго нищо, освенъ 
съединение на едни въздухообразни тела, 
(химическото съединение на захарьта е: 
С10 П10 Ои ), безъ да съдържя нито най- 
малката чяС1Ь отъ минералните храни зя 
растенията, та да можехме баремъ съ то
ра огъ него н ние пеию да спечелимъ, 
както го правятъ другите хора!

И така, чуждите хора знаятъ и съ въз
духа да сиечелягь отъ насъ пари, а ние 
сме си све тези добродушни хорица, ко
ито пълнимъ непрестанио кесиите им ъ!!

Не искамъ даже иито да споменявамъ 
за другите още по-големи ползи, които би 
ни принесли Фабриките, като са прехран
ва гъ отъ техъ много сиромаси, които за 
жялость унасъ  ся намервагь доволно!

Това, което казахъ за з а х а р о-в а р- 
н и ц и т е  (Фабрики за захарь), слщото тре* 
ба да кажа п за Фабрики!е за спиртъ, за 
Фабриките зя ниво и много други, които 
самъ читательтъ знае.

Тези Фабрики иматъ не по-малка важ- 
ность и за самото правителство, защото 
отъ техъ би имало доста приходи. За д о 
казателство, нека земемъ за примеръ Ав
стрия, която презь 1870— 1871 год. е зе- 
ла по-вече отъ 2,023,840,804 гроша данъкъ 
само огъ захарните Фабрики въ нейиага 
земя.

Земледе.щего, индустрията п търговия
та треба да са подпомагатъ отъ прави
телствата, ако желая тъ да блде богата дър
жавата им 1 .

Францускпягъ царь Луисъ Х У ек азал ъ :
„Pauvre pay saw, pauvre royanme, pauvre
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roi* (Ако са бедни селенвте, бедно е и 
царството; ако е бедно царството, бедепъ  
© и царьтт.}.

Проглушиха свЪтътъ да хвалятъ Ан
глия за нейното голямо богатство, но ако 
поразмнслнмъ малко но сериозно върху 
този важепъ вопросъ, т. е. защо и какь 
θ могла Англия до толкозъ да са обогати, 
то ще дйдемь до това заключение, че А н
глия не ся е обогатила съ нищо друго, 
осв^въ съ незнанието и неопитностьта на 
другите народи, както сме на прииЪръ 
ние. Англичаните сп ся ванимаватъ спо
койно, като употрйбяватъ земите си за о- 
бработвание на различно индустриални 
произведения, които имъ ся нуждни въ 
Фабрикитъ: но x i  никога не отслабвагъ ни
вята си само съ жито, съ кукурузъ и др. т., 
88що го твърде добре знаятъ, че с ь туй, 
отслабватъ много нивите имъ.

А че защо ли треба да правятъ такива 
неща, когато знаятъ, че ние и други ка
то насъ ще имъ исиратпмъ храна евтина, 
а тие съ произведенията на Фабриките си 
ни оголватъ. Ние сека година изпращаме 
хиляди кила жито по вйиъ. За назе не е 
въ състояние още нито самия деветвае- 
сети векъ да но докаже, че такова немъ- 
дро разнасяне на подобни храни изъ ед 
на земя има за следствие оироиастява- 
нето на целъ народъ!. Или чекаме да ни 
постигне и насъ оная Сйдба, която постигна 
преди време още римляните, старите гър
ци, испанците и най-носле н жителите на 
Северо-амернканскпте Дйржавп!

Историята ни разказва най-ясно до ка- 
де сй дошле ония народи, конто, така сй- 
що както насъ, сй гледало само, какь най- 
много могатъ да изсплатъ нивята си съ та
кива растения и да ги разнасятъ въ чуж- 
дина, безъ да обърнатъ нито най-малко 
внимание на това, какъ да варнатъ отпо
сле това, което т е  сй отнело, иа земята 
си; и то беха такива земи, които съ сво
ето плодородие, ся отлпчавале почти въ 
целъ светъ; и накъ отпосле, така запу
стели, щото съ големъ 'страхъ смее да 
погледне сега човЪкъ на ония места, ка- 
д ето  некога сй биле най-хубавите градове, 
в кадЪто въ нихъ владеяли най-големите 
раскошества; кадето било доста злато, пше
ница, вино, овощия, гори и долини; въоб
ще, кадето ся намервалъ целъ рай на

земята: а сега?! Сега нпщо друго, освЪнъ 
гола пропасть!? —

За лримеръ ще покажа само некои отъ 
тия нещастно иароди, каквото на пр. сй 
биле р и м л я н и т е .  Този народъ е билъ, 
единъ отъ първите народи, съ коото сй 
украсени по-ньрвпте страници на исто
рията па човечеството. Този народъ, каз- 
вамъ, билъ единъ отъ най-раввитите н а 
роди въ тогавашните времена; у него си- 
чко друго напредвало, но само земледе- 
лието било на нпсъкъ степень. На близо 
до сегашния Р и м ъ ся намервали тогази 
23 големи градища, които биле препъл
нени съ жители; ио днеска какво виждаме 
тамъ! — Едно пусто место, обградено съ 
блата, които ся познати на читателите 
подъ името П о н т и й с к и  б л а т а !  — 
А съ какво са опропастиха те*зи градове?! 
— Съ нпщо друго, освень съ неразумното 
земледелие п економисване, както ние сега.

(Продължава са.).
Михаилъ Георгиш.

КАКЪ СА ЧИСТИ ВОДАТА.
Ако са пие нечиста вода, то отъ нея са 

пораждатъ разни болести. А най-вредителнн 
за ппение е онази вода, въ която дохождатъ 
секакви нечистотии изъ каналите (геризи). 
На това треба да са внимава най-много.

Нечиста вода може да са направи за пи- 
ение, ако са вари; но тогава става май блю- 
ткава. А най-добре са очистя таквази вода, 
ако са прецеди презъ счукани дйрвени в й - 
глшца, или презъ камйни, направени нарочно 
за прецеждание нечиста вода.

За да добие водата по-добаръ вкусъ, на 
некои места турятъ въ нея по-нещо оцЬтъ, 
сладакъ или киселъ сокъ отъ овощия, вино и 
up.; но тези размеси не спомагатъ нищо на 
лошите сетнини, които могатъ да са случатъ, 
ако са пие нечиста вода. —

Коравата йода може да са направи по
лска, ако са тури въ нея пепель (лишия), 
когато вйзврн.

ЗА ЗЕМЯТА (ПОЧВАТА) И ЗА НЕЙНО
ТО ПРИГОТОВЛЕНИЕ ДА СА ОБРАБО- 

ТВАТЪ НА НЕЯ РАЗЛИЧНИ ЖИТА, 
СЪИДБИ И ТРЕБИ ЗА ДОБИ

ТА КЪТЪ.

(Вижъ 11 каижка.)
Представете сп вие сега, че това Micro, 

на което сега оремъ и сЬемъ, е било по
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крито въ памти-вЗша нЪкога сн съ на- 
трупанни едиа врлзъ друга каменни илочи 
и че тне плочи са са сдетоЪле, да рЪчемъ, 
отъ гранитъ. Отъ действието на водата, 
на топлината и на сгудътъ тоя гранитъ 
са е разсипвалъ иолегка-легка; но като са 
е разсипвалъ, на какво са е той преобдр- 
щалъ? Ние знаемъ вече, че гранитатъ са 
сдстои отъ кварцъ, отъ шнатъ и отъ слю
да (слюдата сравнително съ другите два 
минерала е твдрде малко). Ето тие цдрви 
два минерала са станале основа на поч
вата: кварцътъ, като са сдр’Ьбни ц стдр- 
ка, става на п^сакъ, който сиорФдъ дре- 
бнотата сп носи и различни названия: 
г р а в и й (Ъдаръ речни иесакъ), х ря щъ 
(за шосета) и сипкавъ иесакъ; а отъ 
разсипанниятъ полски шпатъ става гни
лата. Така са е образовалъ ПАрвпятъ га- 
накъ пластъ отъ минералната часть на 
почвата. Въ тоя пластъ, сноредъ сдста- 
вътъ на камакътъ, който са е разсппалъ, 
са намира или повече гнила, плп повече 
иесакъ, или пакъ иовече варъ, но, като- 
речи, въ сека една почва, ако и въ раз
лични пропорции, са намиратъ и трите тие 
части; освЪнъ това съ техъ почти секога 
биватъ смесени въ малко едно количество 
и други минерали, като на примеръ, желЪ- 
зо, каменна сольп други такива. Железо- 
то са среща секога въ зидъ на рАЖда и 
то е, което дава на гнилата червена боя. 
Така са образува почвата по равните ме
ста, do въ долините п въ доловете, меж
ду рдтлините п ио иизските брегове на 
реките тя става друго-яче: пороите отъ 
длждътъ смАЕватъ станалата вече почва 
отъ високите места и пейните частици въ 
видъ на тиня, са утайватъ отъ водата въ 
доловете; реките въ времето па проле
тните разливи измпватъ почвата отъ едно 
место и отнасятъ л на друго, дЪто тече
нието на реката влрвп по-полека. При 
това са заб^л^жва и такова едно явление: 
ио-гЪжЕИте частици на почвата, напр. 1з- 
дрнятъ иесакъ, са утайватъ въ водата но- 
наоредъ, после техъ са утанва по-дрЪбни- 
я-гъ иесакъ п, най-иосле, дето течението 
влрви така полека, щото са едвамъ забеле
жа», тамь са отайватъ пай-др:Ьбните ча
стици на гнилата; така щото и съ тоя на
ни иъ могатъ да са аоявяватъ разнообра
зни почви. Но водата, освенъ размЬсеииите 
въ нея дребни частици отъ почвата, може

да растваря въ себе си и други некои ча
стица отъ нея и , подъ влиянието на 
различни причини, да отайва тие частици 
ча друго место.

Азъ споменахъ вече думата растворъ 
неколко пати и тая дума ние ще да сре
щаме п за напредъ, за това треба да си 
САСтавиме ясно понятие за нея и за оно
ва, което ние разбираме съ нея.

Ако въ една чаша чиста и студена во
да насипемъ обикновения каменна соль в 
като я разбдркаме добре, я оставимъ да 
са отае, то ние ще да впдпме, че една 
часть отъ сольта ще да са изгуби, а во
дата ще да си остане чисга и прозрачна, 
само ще да добие соленъ вкуст; ето това 
ще да каже, че сольта са е рааворпла въ 
водата. Ако ли тая слща вода ние на- 
греемь съ останалата въ нея нерастопена 
соль, то ще да впдпме, че сольта ще да 
остаие още по-малко, което ще да каже, 
че горещата вода растваря иовече соль, 
нежели студената. Сега ако земемъ не- 
гасеиъ варъ π го разбиемъ вь вода, то 
сл’Ьдъ няколко време варътъ ще да са отае 
на длпото, и тая вода ние можемъ да ире- 
Л'Ьемъ въ други слдъ—тя ще да блде сд- 
всЬмъ чиста; но ако иотоппмъ въ тая во
да крайять на едва сламка, а презъ дру- 
гиятъ пачнемъ да духаме въ нея, то во
дата ще да са размАТп п, най-послЪ, ще да 
стане бЪла, а ако я оставпмъ на-мира, то 
изъ нея ще да са отае ситенъ б^лъ ира- 
шецъ. Какво е станало съ водата, и отдЪ 
са е зелъ тоя прашецъ? Ето каква е тука 
работата: една часть отъ варътъ са рас- 
твори въ водата, но водата отъ това не 
цромйнн свопягъ видъ (боя); но когато ние 
захвапахме да духаме въ нея воздухъ изъ 
нашите грлди·, то въ водата стана такова 
едно промЪненое: раствореиниятъ въ нея 
варъ са преобдрна на прахь отъ тибиширъ, 
който са не растваря въ водата, а за това 
и размдти водата и предаде й млйченъ- 
бЪлъ цв1)тъ. Но растворътъ са преобдр- 
на на тибиширъ ето по каква причина. 
Вамъ трЪба да са каже, че воздухътъ са 
сдстоп отъ дв'Ь главни части—отъ кисло- 
родъ а огь азотъ. Когато човЪкъ, иа и 
ейко едно животно дише, то той приема въ 
себ'Ь сп нзъ воздухътъ само кислорода», 
конто е нотрЪбенъ въ тялото му, за да му 
содддржи животътъ, а изъ себЬ сп той из- 
дпша гака нарЪчениин гъ ра глекпслотенъ
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гавъ, който са образува въ неговото тЪло. 
Тоя гавъ тава сжщо, както вислородътъ 
н азотътъ, не може да са води сг очи, но 
да са познае, че въ нЪкое агЬето има мно
го такавъ газъ—е твжрде лесно. ТЗзсто въ 
дждбоките яма тоя газъ са образува твър
де много. Ано спуснемъ въ такава яма за
палена свЪщь, то тя тутакси ще да из
гасне, защото въ тоя газъ както никое 
животно не може да дише, така и нищо 
не може да гори; а за гор4нието е потре
бно това сжщо, което е потребно н задп- 
шанпето. Ако въ една гЪспа стая са на- 
бжкатъ много хора, то сЪки трЪба да е 
забедйжидъ, че въ стаята става задушни- 
да, ί> е. млчно са дише, а ако освЪнъ то
ва горатх н свещи, то и тне захващатъ 
да мжждЗштъ. Това пронсхожда огъ туй, 
че въ стаята е останадъ малко кнсдородъ, 
и наместо него тя са е напжлнпла съ вж- 
гленна кислота. И така, ще рече, че съ 
издишанията си ни% изваждаме вжгленпа 
кислота, която, въ нашвятъ прнмеръ, като 
преминува ирезъ сламката въ водата, сже- 
ннява са съ раствореаиятъ вяръ и нрави огъ 
него вжглекисдотеиъ варъ или тибиширъ.

Сега ние вече знаемъ, че въ водата мо- 
гатъ да са намиратъ различни вещества; 
едни отъ техъ еж само размесени въ во
дата н отъ техъ тя става мжтна, а други 
са растварятъ въ нея и тогава тя си ос
тава бистра и прозрачна.

И така, почвата става или отъ оние пла
нински породи или каменни пластове, ко
ито са н&миратъ на самото место, дето са 
тя образува, или са нанося нейде съ тече
нието на водата, е за това са нарича на- 
восна почва.

(Продължава са).

Р А З Н И .

В арени е леща. Измежду постните варива 
лещата е една отъ вай-хранителните постни я- 
ствл за човйкътъ, но по иасъ не са вари тай как
то би тр$бало, 8а Аа 6адо и но-вкуспп. Леща
та тр$ба да са вари тай: Като са тури нао- 
глнятъ да ври и 8ахване да умеква, тр^ба да 
са отлее нлрпата и вода, а да са залее съ 
друга втора, съ която да ври дорде са свари. 
На този начвнъ варена леща е много по-вкусна 
и uo-сдадка, защото са отсрапява и хвАрля 
и*рвата вода, която бива блюткава отъ люспи
те на лещата. Осв^нъ това, на този начвнъ ва

рената леща пе е тай черна, както ако е ва
рена съ пжрв&та си вода.

Г-нъ Сиасъ А. Тумпаровъ кзъ Самововъ ни па
ши сл4дующето за тамошниятъ берекетъ : Есенни
те сЬидби станаха добри по тукашните места, но 
иродЪтпите, по причина, на дълготрайната суша, 
не станаха добри. И сеното го нЬма яа много 
места, както други години, та оттова доволно за- 
екАпва. По некои села, като нематъ доволно храна 
за добигакътъ си за ирезь идущата зима, прину
дени са да куиуватъ скапо и отъ далеко, или си 
иращатъ добитакътъ другаде на прехрана, или, 
uafi после, са са рЪшили да го продаватъ макаръ 
и съ поевтена u,iaa. И лозята, но нричина че гн 
опали продЪтесъ студътъ, тамамъ когато 6ixa зах
ванали да цавтятъ, неможиха да родлтъ като други 
години. Ние благодаримъ на нашиятъ приятель 
Г-нъ Тумпарова, който плрвъ ни явява за такива 
неща, за предварянието и поправянието на които 
ще са повАрпемъ да договоримъ въ идущите лис
тове на С т у п а н  ъ, както и самъ той ни подканя 
иа това. Г-нъ Тумпаровъ е тай сащо единъ отъ 
пАрвите, който ни насАрдчи въ предприетата пи 
работа, като ни внесе съ време стойностьта за ли
стовете, що аенращаме въ Самоковъ. Ами какво да 
кажемъ за нЬкпи читалища изъ отечеството ни, на 
които имахме голяма надежда, но които. . . Ум* 
ному мадо довл4етъ. Нека са сйщатъ онези, за 
които ни е думата; те сами си знаятъ.

— К о т е  лъ-са м о u е р а ч ъ.—Въ САвдиненитв 
cl-верни Американски дАржави о измислидъ John 
Reixb още въ год. 1864 единъ котелъ, който може 
самъ да пере дрехи. Този котелъ е ДАЛгнестъ, на 
даното си има но 3-4 прАСта издигнато, отъ което 
стАрчатъ на горе два масуря малко завити. Коте- 
лътъ са паиАлнюва съ сапунена вода и съ дрехи
те, на тогава са подклажда. Топлината искарва 
водата и горещата пара по дрехите тай, щото за 
20-30 минути може да са опере и очисти каквата 
и да би била дреха—ТАНка. или дебела. Другите 
народи иератъ и дрехите си съ леснипа, а накъ 
ние пе помисляме да са снабдимъ баремъ съ онези 
машини, които са ни необходими и които значи
телно памаляватъ трудътъ пи !

ОТЪ Р Е Д А К Ц И Я Т А .

Съ наст оящ ат а пр и т ур ка  ние  
свжршамс вече п ъ р ва т а  година на  
„ С т у п а т “ и скоро ще да начнемь и 
вт орат а . З а  това молгшъ оние наши. 
спомощ ест воват ели, които  с а  б иле  до 
т олкова невним ат елни къмъ насъ, щото  
не  с а  н и  внесле и  до сега ст ойност ьт а  
за п ъ р в а т а  година, да поблрзат ъ да ни  
ш п ла т ят ъ  безъ особенни н неп р и ят н и  
и  за тЪхъ, и  за насъ напомнюванип. 
Д о кога щ е да блдемъ безчувственни  
къмъ сами себЪ си ? I

йздатель Д. В. Храновъ. Въ печатницата mi Д. Ивапеска.


